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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2017er Hipping Riesling GG DE-OKO-039*

Weingut Kiihling-Gillot
Rheinhessen

Artikelnummer 909032-2017
Kartoninhalt (FI.) 6

Alkohol 12,5 % vol.
Farbe weiss
Temperatur 10°C
Enthalt: Sulfite

Rheinhessen
Mit knapp 26.300 Hektar Rebflache ist Rheinhessen eines der groten Anbaugebiete Deutschlands. Entlang
der Rheinfront wachsen grof3e Weine, die es mit denen im Rheingau durchaus aufnehmen kénnen.

GroRRes Gewachs
GrolRes Gewachs bezeichnet die hochste Klassifikationsstufe fir trockene Weine aus Weingiitern, die
Mitglied des Verbandes Deutscher Pradikats- und Qualitatsweinguter sind.

2017

Riesling

Riesling ist die Paraderebsorte Deutschlands. Sie entfaltet sich an den Steillagen von Flusstélern
besonders gut und ist fur sein kraftiges, geschliffenes Aroma bekannt. Am richtigen Standort bringt sie
elegante und finessenreiche Weillweine hervor, die zu den feinsten der Welt zahlen.

Roter Tonschiefer.

Weingut Kiihling-Gillot

Das rheinhessische Weingut hat sich in den letzten Jahren zu einem der absoluten Top-Betriebe in
Deutschland entwickelt. Die Schieferunterlage des beriihmten Roten Hangs um Nierstein und Nackenheim lasst
Weine entstehen, die mit ihrer Mischung aus feiner Frucht und vibrierender Mineralitat so etwas wie den
Idealtypus eines groRen trockenen Weines darstellen. Als VDP Betrieb hat Kiihling-Gillot die

Klassifikation in Gutsweine, Ortsweine und Grosse Gewachse ibernommen, wobei die Ortsweine bereits den
Charakter eines Premier Cru Weines tragen.

Mittleres Gelb mit silbernen Reflexen, glanzend im Glas. Die Nase ist ungeheuer expressiv mit Noten nach
Limette, weilRem Pfirsich, etwas Veilchen und dieser einmaligen Untermalung leicht angerdsteter Nisse. Im
Mund erscheint der Wein wie eine Mischung aus véllig fettfreier Muskulatur tiberzogen mit einer wunderbar
weichen Schicht Samt. Da ist Spannung, Kraft, Mineralitat, die von einer herrlich sinnlichen Sanftheit
eingefasst werden. Ein wahrhaft GroRes Gewachs aus der Gro3en Lage Hipping.

Bei 9-11 Grad Celsius servieren, gerne 1-2 Stunden zuvor 6ffnen, belliften, damit er sein ganzes Potenzial

in groflem Glas zeigen kann. Passt gut zu gebratenem Fisch, Seeteufel Saltimbocca, feinem Gefligelfleisch,
Risotto mit gebratenen Steinpilzen, Kalbsfleisch und mittelreifen Weichkasesorten. Optimale Trinkreife
2019-2027.

93 Punkte Robert Parker Mai 2020
95 Punkte James Suckling September 2018

Stand 15.04.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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