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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2018er Oppenheim Chardonnay R trocken DE-OKO-039*

Weingut Kiihling-Gillot
Rheinhessen

Artikelnummer 909026-2018
Kartoninhalt (FI.) 6
Ausbau 500l Tonneaux
Alkohol 12,5 % vol.
| Restzucker 2,59/l
Séaure 7,549/
T o RO Farbe weiss
Wiy NG-GIL0T Temperatur 8-10°C
el Enthilt: Sulfite

Anbaugebiet

Klassifikation

Jahrgang

Rebsorte

Bodenart

Erzeuger

Beschreibung

Empfehlung

s

Rheinhessen
Mit knapp 26.300 Hektar Rebflache ist Rheinhessen eines der groten Anbaugebiete Deutschlands. Entlang
der Rheinfront wachsen grof3e Weine, die es mit denen im Rheingau durchaus aufnehmen kénnen.

Qualitatswein bestimmten Anbaugebietes

2018

Chardonnay

Chardonnay ist eine der popularsten Rebsorten der Welt. Sie ist in praktisch allen weinbautreibenden
Landern vertreten und besetzt weltweit eine Anbauflache, die dreimal so grof3 wie die des Rieslings ist.
Auch in Deutschland nimmt ihr Anbau langsam, aber bestandig zu. Alljahrlich kommen 50 bis 100 Hektar
dazu.

Steinig-pordser Tonschieferboden.

Weingut Kiihling-Gillot

Das rheinhessische Weingut hat sich in den letzten Jahren zu einem der absoluten Top-Betriebe in
Deutschland entwickelt. Die Schieferunterlage des beriihmten Roten Hangs um Nierstein und Nackenheim Iasst
Weine entstehen, die mit ihrer Mischung aus feiner Frucht und vibrierender Mineralitat so etwas wie den
Idealtypus eines groRen trockenen Weines darstellen. Als VDP Betrieb hat Kiihling-Gillot die

Klassifikation in Gutsweine, Ortsweine und Grosse Gewachse ibernommen, wobei die Ortsweine bereits den
Charakter eines Premier Cru Weines tragen.

Der pure Kalkmergel Oppenheims. Goldgelbe kleine Beeren vergoren in Barriques und Tonneaux, zur Halfte
als Erstbelegung, die weiteren Fasser in der zweiten Belegung. Ein facettenreicher weier Burgunder-Wein
in kleiner Auflage, der in den nachsten Jahren noch viel Trinkgenuss bereithalt.

Gekuhlt bei 10-13 Grad Celsius servieren, gerne in groBen Weinglasern, da kénnen sich die vielen Aromen
am besten entfalten. Der Wein passt sehr gut zu gebratenen Fischgerichten, z.B. gebratener Seezunge mit
cremigem weilem Triffelrisotto sowie zum Kalbsfleisch und feinem Gefligel. Mittelkraftiger Kase passt
ebenfalls sehr gut dazu. Optimale Trinkreife 2020 bis 2027.

Stand 19.12.20. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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