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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2010er Oberrotweiler Eichberg Spatburgunder Baron Philipp

Weingut Freiherr von Gleichenstein

Baden
Artikelnummer 907065-2010
Kartoninhalt (FI.) 6
Alkohol 13,5 % vol.
Barrique Ja
Farbe rot
Temperatur 18°C
Enthalt: Sulfite

Baden

Mit seiner Rebflache von 15.600 Hektar ist Baden das drittgréRte Weinbaugebiet der Bundesrepublik. Es
liegt geographisch in Deutschland am sudlichsten und gehért aufgrund seines sonnenverwohnten Klimas als
einziges zur Weinbauzone B der EU.

Qualitatswein bestimmten Anbaugebietes

2010

Ein langer Winter, nasskaltes Wetter wahrend der Blite und ein schlechter Traubenansatz reduzierte den
Ertrag. Der heiRe Juli lies die Reben rasant wachsen und der nasse August bremste erneut die weitere
Reifeentwicklung. Noch extremer als in normalen Jahren galt in 2010 die Regel, dass nur durch sehr viel
Handarbeit in den Weinbergen gute Qualitaten in der Flasche erzielt wurden. Wer dieses beherzigte konnte
tolle Qualitaten erzielen, allerdings bei 30 bis 40 Prozent weniger Ertrag.

Spatburgunder

Die edle Sorte Spatburgunder, die kraftvolle und dennoch zartgliedrige Weine hervorbringt, ist im Burgund
beheimatet, wo sie Pinot Noir heif3t. In Deutschland ist die Rebsorte in allen Anbaugebieten anzutreffen.
Besonders in Baden und an der Ahr haben Burgunder einen hohen Stellenwert.

Weingut Freiherr von Gleichenstein

Das Gleichenstein'sche Weingut erfahrt in den letzten Jahren viel Beachtung, seit Johannes Freiherr von
Gleichenstein und seine Frau Christina die Geschicke des seit 1634 im Familienbesitz sich befindlichen
Weingutes Ubernommen haben. Eine strenge Qualitatspolitik und klare Sortimentsfiihrung ergeben eine
Kollektion spannender Weine. Nicht umsonst wurde das Weingut im Gault Millau als Aufsteiger des Jahres
2010 pramiert.

Intensives, warmes Burgunderrot, das an reife Kirschen erinnert. Der &therische Duft besitzt Aromen von
Sauerkirsche, Vanille, Bitterschokolade, Butter und Graphit. Am Gaumen Uberzeugt ein komplexer,
zupackender Kérper mit schon rundem und fllligem Abgang.

Ein perfekter Begleiter zu herzhaften und kraftigen Speisen, jedoch auch ohne Essensbegleitung ein
hervorragender Wein. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2027 zu trinken.

Stand 24.04.21. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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