
Franken

2021er Silvaner trocken

Fürstlich Castell'sches Domänenamt

Artikelnummer 902055-2021
6 Kartoninhalt (Fl.)
11,5 % vol.Alkohol
weissFarbe
9-11°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Franken
Franken steht für das Land der Bocksbeutel. Die bekanntesten Weine sind die herzhaften, erdigen Silvaner-
und Müller-Thurgau-Qualitäten. Seit einigen Jahren erfreuen sich auch die Rotweine steigender Nachfrage. 

Klassifikation Qualitätswein bestimmten Anbaugebietes

Jahrgang 2021

Rebsorte Silvaner
Die Rebsorte Silvaner ist die klassische Rebsorte in Franken. Sie erzeugt mineralisch-geprägte Weine mit 
feiner Säure und Schmelz. Nach längerer Ruhephase erfreut sie sich jetzt wieder boomender Nachfrage.

Helles Gelb, sortentypischer Duft, reife gelbe Früchte, delikate, florale Aromen, am Gaumen mineralisch, Bodenart
trocken, saftig, lebendig und erfrischend.

Erzeuger Fürstlich Castell'sches Domänenamt
Ferdinand Erbgraf zu Castell-Castell übernahm vor einigen Jahren das Zepter in dem 65 Hektar großen 
Traditionsbetrieb aus dem 13. Jahrhundert. Die Familie brachte den Silvaner nach Franken und verfügt über
eine außergewöhnlich Sammlung bester Weinberge. Die Regie über den stattlich großen Privatbetrieb hat 
Betriebsleiter Björn Probst inne, der mit viel Feingefühl enorm komplexe, lagerfähige Lagenweine und 
elegante, sowie fruchtbetonte Gutsweine vinifiziert.
falstaff 2022: 4/5
Eichelmann 2022: 3/5 
vinum: 3/5

In der Nase präsentiert er sich mit fruchtigen Aromen von Apfel und Birne gepaart mit Noten von Stroh. Beschreibung
Durch die lebendige und frische Säure ist der Wein sehr animierend und macht Lust auf mehr.

Gut gekühlt bei 9 - 11 Grad Celsius servieren. Passt gut zu Speisen mit gebratenem hellem Fleisch und Empfehlung
Fisch. Es ist ein wunderbarer Spargelwein. Wir empfehlen, diesen Wein jung und frisch zu trinken. 
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Stand 25.03.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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