
Rheingau

2009er Georg Breuer Brut - mit Jahrgang -

Weingut Georg Breuer

Artikelnummer 901090-2009
6 Kartoninhalt (Fl.)
12,5 % vol.Alkohol
weissFarbe
9°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Rheingau
Mit nur knapp 3.000 Hektar Rebfläche ist der Rheingau eines der kleinsten Weinbaugebiete Deutschlands, 
dennoch kommen aus seinen Südhanglagen, die der Taunus abschirmt, einige der hochwertigsten Rieslinge des
Landes.

Klassifikation Sekt bestimmter Anbaugebiete
Bei Sekt b.A. muß das Etikett den Namen des bestimmten Anbaugebiets enthalten, in dem die bei der 
Herstellung verwendeten Trauben (Vorschrift 100%) geerntet worden sind. 

Jahrgang 2009
Das Weinjahr 2009 brachte eine schöne Ernte mit reifem Lesegut ein. Die Weine sind betont mineralisch 
geprägt mit einem feinen Säurebiss. Sie werden sich in ihrer Jugend noch etwas verschlossen zeigen, aber 
danach ihre ganze Pracht entfalten, wie meistens in großen Jahrgängen.

Rebsorte Weißburgunder, Grauburgunder, Spätburgunder, Riesling

Erzeuger Weingut Georg Breuer
Georg Breuer in Rüdesheim umfasst gut 34 Hektar Weinberge. Es wurde von Qualitätsfanatiker Bernhard 
Breuer an die Spitze des Rheingaus gebracht. Heute wird es von Tochter Theresa Breuer geleitet, 
unterstützt von Bertriebsleiter Hermann Schmoranz und Kellermeister Markus Lunden. Die Rebflächen, auf 
denen unter strengen Qualitätsrichtlinien großartige, sehr lagerfähige trockene Rieslinge hergestellt 
werden, befinden sich in Rüdesheimer und Rauenthaler Weinbergen.
falstaff: 5/5
Eichelmann: 5/5
vinum: 4,5/5

Feinperlendes intensives Gelb, Duft von Aprikosen, Apfel und Brioche, zarte Fruchtfülle, würziges Beschreibung
Säurespiel, gute Struktur mit Nerv und Nachhall.

Gut gekühlt bei 9 Grad Celsius als Aperitif, zu feinen Fischvorspeisen, leichten Pasteten, gegrilltem Empfehlung
Fisch oder fruchtigen Nachspeisen.
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Stand 15.04.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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