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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2008er Kai Carmenere

Vina Errazuriz
Aconcagua Valley

Artikelnummer 864065-2008

Kartoninhalt (FI.) 6 Holzkiste
Alkohol 15 % vol.
Restzucker 2,79 g/l
Séaure 5,65 g/l
Farbe rot
Temperatur 16-18°C
Enthélt: Sulfite

Aconcagua Valley

Dieses Tal kennzeichnet sich durch eine moderat warme Vegetationsperiode aus, die durch kiihlende Brisen
vom Pazifik gemaRigt werden. Die Lage ist aufgrund ihrer Nahe zum Meer sehr begiinstigt; kiihle Winde
verlangsamen den Vegetationszyklus, was die Aromen- und Farbauspragung der Trauben sowie eine gute
Saurestruktur fordert.

Wine of Origin
"Wine of Origin" entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.

2008

In Chile spricht man von einem atypischen Jahr. Winter und Friihjahr waren recht trocken und kiihl, Januar,
Februar und Marz dagegen auRergewohnlich warm. Der Gesundheitszustand der Trauben wurde allgemein als
sehr gut bezeichnet. Durch gute Arbeit im Weinberg konnten gesunde Trauben mit frischer saure und
Intensitat erzeugt werden. Der Beginn der Weinlese war etwa 10 - 14 Tage spater als ublich.

92% Camenere, 5% Syrah, 3% Petit Verdot
Zum einen Bestehen die B6den aus sandigem Lehm, aber auch aus steinigen Parzellen mit guter Drainage.

Vina Errazuriz

Schon lange werden bei Vina Errazuriz beste franzésische Klone im Aconcagua Valley angebaut. Das Weingut
wurde 1870 nérdlich der Hauptstadt Santiago gegriindet und gilt als Premier Estate Chiles. Heute wird es

von Eduardo Chadwick gefiihrt, dessen grof3e Vision die Weiterentwicklung der Qualitat chilenischer Weine

A

und Bewahrer der Identitéat der Weine aus der Region.

Tiefes, dunkles Purpur, in der Nase entdeckt man Aromen von Gewlrzen und schwarzen Friichten, schwarzer
und roter gerosteter Pfeffer und etwas Tabak. Am Gaumen leichte Aromen von Triffel, Kakao, und Kaffee.
Elegante Tannine geben dem Wein eine kraftige Struktur, ausgewogener Balance zwischen Frucht und
Barrique,. Ein Wein mit Tiefe und unendlich langem Finale.

Dekantiert bei 16-18 Grad Celsius servieren, ideal zu Wildgerichten, Rinderfilet und StrauRenfleisch,
gegrillten Fleischspiefen oder gereiftem Kase. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2020 zu geniel3en.

90 Punkte Robert Parker

Stand 18.03.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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