
Aconcagua Valley

2015er Errazuriz Syrah La Cumbre

Vina Errazuriz

Artikelnummer 864019-2015
6 Kartoninhalt (Fl.)
22 Monate in frz. Eiche, davon 50% neuAusbau
14 % vol.Alkohol
JaBarrique
rotFarbe
16°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Aconcagua Valley
Dieses Tal kennzeichnet sich durch eine moderat warme Vegetationsperiode aus, die durch kühlende Brisen 
vom Pazifik gemäßigt werden. Die Lage ist aufgrund ihrer Nähe zum Meer sehr begünstigt; kühle Winde 
verlangsamen den Vegetationszyklus, was die Aromen- und Farbausprägung der Trauben sowie eine gute 
Säurestruktur fördert.

Klassifikation Wine of Origin
"Wine of Origin" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2015

Rebsorte Shiraz
Syrah ist die Starrebe an der nördlichen Rhône, wo sie vorwiegend rebsortenrein angebaut wird. In der 
neuen Welt wird die Rebsorte zumeist Shiraz genannt. Sie erzeugt Rotweine mit opulenten Brombeeraromen, 
feiner Würze und delikater Frische. International wird sie inzwischen auf allen Kontinenten kultiviert, 
weil ihr beerenfruchtiges Aroma und ihre Vielfalt bei Weinliebhabern äußerst beliebt ist. 

Zum einen Bestehen die Böden aus sandigem Lehm, aber auch aus steinigen Parzellen mit guter Drainage.Bodenart

Erzeuger Vina Errazuriz
Schon lange werden bei Vina Errázuriz beste französische Klone im Aconcagua Valley angebaut. Das Weingut 
wurde 1870 nördlich der Hauptstadt Santiago gegründet und gilt als Premier Estate Chiles. Heute wird es 
von Eduardo Chadwick geführt, dessen große Vision die Weiterentwicklung der Qualität chilenischer Weine 
und Bewahrer der Identität der Weine aus der Region ist. 

Dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen, leuchtend im Glas. Das Bouquet ist intensiv, fruchtig, würzig, Beschreibung
es duftet nach Cassis, Brombeeren und schwarzem Pfeffer, Noten von Eukalyptus, zarte Nuancen von Vanille.
Am Gaumen eröffnet sich eine delikate, ausdrucksstarke Syrah-Würze, dazu Aromen von Blaubeeren und 
schwarzen Johannisbeeren, kraftvoll, schöner Körper und feine, weiche Tannine. Es folgt ein langes, von 
Tabaknoten unterlegtes Finale. Syrah vom Feinsten!

Dekantiert bei 16-18 Grad Celsius servieren, er passt wunderbar zu gebratenem Rinderfilet in Empfehlung
Kräuter-Parmesankruste mit kräftigem Jus, Wildgerichten oder zu reifem Käse. Optimale Trinkreife 
2018-2027.

Bewertung 93 Punkte Juni 2017Robert Parker
92 Punkte Mai 2017James Suckling
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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