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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2019er Sauvignon Blanc

Babich Wines
Marlborough

Artikelnummer 841002-2019

Kartoninhalt (FI.) 6

Alkohol 13 % vol.

Restzucker 3,549/

Séaure 6,2 g/l

Farbe weiss

Temperatur 9-10°C

Enthalt: Sulfite

Marlborough

Marlborough ist die gréRte Weinbauregion Neuseelands gefolgt von Hawkes Bay und Gisborne. In diesen drei
Gebieten werden 85% des neuseelandischen Weins erzeugt. Die ersten Reben wurden erst 1973 gepflanzt.

Wine of Origin
2019

Sauvignon-Blanc

Neuseeland ist berihmt fiir seine aromatischen Sauvignon-Blancs mit Noten nach Stachelbeeren und
exotischen Friichten. Sauvignon-Blanc wird in Neuseeland, bis auf wenige Ausnahmen, zumeist kaltvergoren
im Stahltank ausgebaut. Der stil der Nordinsel ist etwas mehr von reifen und exotischen Friichten gepragt,
wohingegen der Wein der Sudinsel etwas frischer, lebendiger und leichter ist.

Tiefgrindige, kieshaltige Boden auf einer Unterlage vulkanischen Ursprunges.

Babich Wines

Trotz seiner bescheidenen Grée war das im Jahre 1916 gegriindete Unternehmen mafgeblich an der
Entwicklung der noch jungen Weinwirtschaft in Neuseeland beteiligt. Heute wird das Familiengut von Peter
und Joe Babich gefiihrt; Das Stammbhaus liegt in der grinen Hiigellandschaft des Henderson Valley, das
nordwestlich der Hauptstadt Auckland liegt. Inre Weinberge befinden sich aber heute vorwiegend in Hawke's
Bay und Marlborough.

Im Glas zeigt der Babich Sauvignon Blanc ein helles Gelb mit griinen Reflexen. In der Nase Aromen von
Zitronenbliite, Limette und schwarzer Johannsibeere mit einem Hauch von Guave. Am Gaumen fruchtig mit
Stachelbeeraroma und Noten von Apfel und reifen Zitrusfriichten gepaart mit saftigen griinen Noten und
einer sanften Wirze. Frisch - so wie ein Marlborough Sauvignon Blanc sein sollte.

Ein wundervoll spritziger und frischer Sauvignon Blanc, gut gekiihlt passt der Wein hervorragend zu der
leichten Sommerkulche mit frischen Salaten, Obst oder Meeresfriichten. Auch solo zum Ausklang auf der
Terrasse ein wahrer Genuss. Wir empfehlen den Wein in seiner Jugend zu geniel3en.

Stand 01.05.21. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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