
Kalifornien

2019er Chardonnay les Noisetiers

Kistler Vineyards

Artikelnummer 807011-2019
12 Kartoninhalt (Fl.)
14,5 % vol.Alkohol
weissFarbe
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Kalifornien
Kalifornien hat sich zum bekanntesten Weinbaugebiet Amerikas etabliert. Der Weinbau entwickelte sich im 
20. Jahrhundert und erstreckt sich bis zu 1.000 Kilometer entlang der Westküste. Reichlich Sonne sorgt 
für eine gleichmäßige und lange Wachstumsperiode. Auf den unterschiedlichen Terroirs sind verschiedenste 
Rebsorten vorzufinden, es dominieren jedoch die Bordeauxrebsorten und Chardonnay. Die nahe Küste sorgt 
für eine kühle Brise, welche ideal ist für "cool climate" Rebsorten. An den sonnigen Hügeln Kaliforniens 
wächst herrvoragender Cabernet Sauvignon und Merlot.

Klassifikation Wine of Origin

Jahrgang 2019

Rebsorte Chardonnay
Chardonnay ist die erfolgreichste Weißweintraube in Kalifornien. Der Stil variiert je nach Anbaugebiet
und Erzeuger. Die besten Chardonnays aus Kalifornien können mit großen Weinen aus dem Burgund mithalten. 
Exzellent sind die Weine aus dem Carneros und Anderson Valley, sowie aus dem Russian Valley und den 
kühleren Regionen von Napa.  

Erzeuger Kistler Vineyards
Nach einem Studium an der Weinbauschule in Davis und zweijähriger Tätigkeit als Önologe in der 
Weinkellerei Ridge gründete Steve Kistler 1978 sein eigenes Weingut, das sich ausschließlich der 
Erzeugung von hochwertigen Chardonnay-Weinen widmet. Als einer der ersten Winzer in Kalifornien hat er 
die Bedeutung von Einzellagen erkannt und in der Vinifizierung wie auch in der Vermarktung 
berücksichtigt. Heute gilt er als der Erzeuger schlechthin für diese Rebsorte.

Dieser 'Les Noisetiers' Chardonnay ist Kistlers Chardonnay-Abfüllung aus mehreren Weinbergen, basierend Beschreibung
auf den drei Sonoma Coast Weinbergen, aus denen sie auch Einzellagen abfüllen: Vine Hill, Trenton 
Roadhouse und Dutton Ranch. 'Noisetiers' bedeutet 'Haselnuss' auf Französisch und "bezieht sich auf die 
leicht gerösteten Haselnuss-Charaktere, die sich Jahr für Jahr in diesen Lagen manifestieren." Wie bei 
den Weinbergsbezeichnungen wird dieser Wein in Fässern vergoren und reift auf der Hefe in 25% neuen, 
dreijährigen, luftgetrockneten Fässern aus französischer Eiche für 11 Monate, danach wird er in 
Edelstahltanks umgefüllt, wo er weitere drei Monate reift, bevor er abgefüllt wird. Die Weinbereitung 
basiert auf Techniken, die im Burgund verwendet werden. Das Ergebnis ist eine luxuriöse und komplexe 

  Flasche, die eine Mineralität besitzt, die bei Chardonnay aus der Neuen Welt selten ist. 

Bei 10-12 Grad Celsius servieren. Passt sehr gut zu kräftig und pikant gebratenen Fischgerichten oder zu Empfehlung
rosa gebratenem Kalbsfilet, feinem Wildgeflügel und zu mittelkräftigem Käse. Wir empfehlen, diesen Wein 
bis 2029 zu trinken.
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Stand 22.01.22. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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