
Kalifornien

2020er Zinfandel Founders' Estate

Beringer

Artikelnummer 801024-2020
6 Kartoninhalt (Fl.)
13 % vol.Alkohol
rotFarbe
17-18°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Kalifornien
Kalifornien hat sich zum bekanntesten Weinbaugebiet Amerikas etabliert. Der Weinbau entwickelte sich im 
20. Jahrhundert und erstreckt sich bis zu 1.000 Kilometer entlang der Westküste. Reichlich Sonne sorgt 
für eine gleichmäßige und lange Wachstumsperiode. Auf den unterschiedlichen Terroirs sind verschiedenste 
Rebsorten vorzufinden, es dominieren jedoch die Bordeauxrebsorten und Chardonnay. Die nahe Küste sorgt 
für eine kühle Brise, welche ideal ist für "cool climate" Rebsorten. An den sonnigen Hügeln Kaliforniens 
wächst herrvoragender Cabernet Sauvignon und Merlot.

Klassifikation Wine of Origin

Jahrgang 2020

Rebsorte Zinfandel
Die Rebsorte Zinfandel ist, nach den jüngsten Untersuchungen amerikanischer Forscher, mit einer alten 
kroatischen Sorte namens Crljenak identisch. Eine Verwandtschaft mit der italienischen Primitivo besteht 
ebenfalls. Wahre Fans nennen sie liebevoll Zin. Die fruchtbetonten, feinwürzigen und gehaltvollen 
Kalifornier stehen auch hierzulande ganz oben auf der Beliebtheitsskala.

Erzeuger Beringer
Beringer wurde im Jahr 1876 von den deutschstämmigen Brüdern Jacob und Friedrich Beringer gegründet und 
zählt heute zu den bekanntesten Weingütern des Napa Valley. Als ältestes durchgängig erzeugendes Weingut 
wurde Beringer im Jahre 2001 in das Nationalregister für Historische Orte, der offiziellen 
Kulturdenkmalliste der amerikanischen Regierung, aufgenommen. Das im Rheingauer Fachwerkstil erbaute 
"Rhine House" ist ein wahrer Blickfang im Napa Valley und lädt zum Vorbeischauen ein!

Dunkles Granatrot im Glas. Das Bouquet präsentiert sich mit Aromenausprägungen von Brombeeren und Beschreibung
getrockneten Früchten und Anklängen von Schokolade. Am Gaumen überzeugt er mit feiner Würze und viel 
Frucht. Der Wein ist komplex und rund, frisch, mit sanften Tanninen und herrlich saftigem Abgang.

Dekantiert bei 17-18 Grad Celsius sevieren. Passt sehr gut zu würzigen Fleischgerichten, Wild und reifem Empfehlung
Hartkäse. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2025 zu trinken.
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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