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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

carnufl

2018er Rubin Carnuntum

Weingut Gerhard Markowitsch

Niederdsterreich
RUBIN CARNUNTUM Artikelnummer 756025-2018
Kartoninhalt (FI.) 6
Ausbau in Barriques aus frz. Eiche +gr. Fassern
Alkohol 13 % vol.
Barrique Ja
Farbe rot
Temperatur 16-18°C
Enthélt: Sulfite

Anbaugebiet Niederdsterreich
Niederdsterreich ist mit ca. 27.000 ha das grote Weinbaugebiet Osterreichs. Es gibt eine Vielzahl an
Herkiinften und Weinstilen. Dabei kann man das Anbaugebiet grob in drei Klimazonen einteilen. Im Norden
liegt das Weinviertel, westlich von Wien befindet sich die Donauregion mit ihren Nebentalern, sowie das
pannonische Niederdsterreich im Studosten. Typisch fir das Gebiet ist der pfeffrige Griine Veltliner. Im
pannonischen Niederdsterreich wachsen zudem mit die besten Rotweine Osterreichs. Uberall finden sich
Spezialitdten, aber auch moderne Rebsorten und anspruchsvolle Cuvées.

Region Carnuntum

Klassifikation Qualitatswein
Qualitatsweine aus Osterreich unterliegen &hnlichen Vorschriften wie hierzulande.

Jahrgang 2018

Rebsorte Zweigelt
Diese erfolgreiche, dsterreichische Kreuzung aus Blaufrankisch x St. Laurent bringt Weine mit ausgepragt
fruchtigem Duft und samtiger Fille.

Erzeuger Weingut Gerhard Markowitsch
Gerhard Markowitsch ist der geborene "Allrounder”. Es macht ihm Spal}, verschiede Rebsorten und
unterschiedliche Stile zu vinifizieren und die groRartigen Weine zeigen, dass er sein Handwerk auf jedem
Gebiet beherrscht. Diesem universellen Winzer eine groRe Zukunft vorherzusagen braucht es keinerlei
prophetische Gaben, er ist ehrgeizig, konsequent in seiner Arbeit und dennoch mit beiden Beinen auf dem
Boden der Realitat.

Beschreibung Tiefe rubinrote Farbe, die fast ins Violette geht. Intensiver Duft nach Kirschen und dunklen Beeren. Ein
weicher und fllliger Wein, der zu den bereits genannten Aromen, wahrnehmbare Nuancen von Schokolade auf

der Zunge entfaltet. Der Nachhall des Weines ist lang und intensiv.

Empfehlung Bei 16-18 Grad Celsius ein idealer Begleiter zu Wildspeisen, Rindfleischvariationen, verschiedenen
Weichkasen und wiirzigen Nudelgerichten. Wir empfehlen, den Wein jung zu trinken.

Stand 13.03.21. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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