
Steiermark

2018er Ried Nussberg Sauvignon Blanc Fassreserve

Weingut Gross

Artikelnummer 750043-2018
6 Kartoninhalt (Fl.)
13,5 % vol.Alkohol
1,3 g/lRestzucker
6,2 g/lSäure
weissFarbe
9-12°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Steiermark

Region Südsteiermark
Unterhalb von Graz liegt die wohl landschaftlich zu den reizvollsten Weinbauregionen Europas gehörende 
Südsteiermark. Die sonnenverwöhnte, wildromantische Hügellandschaft mit ihren Steillagen gilt als Heimat 
hervorragender Weißweine. Die Leitrebsorte der Region ist der Sauvignon blanc.

Klassifikation Qualitätswein
Qualitätsweine aus Österreich unterliegen ähnlichen Vorschriften wie hierzulande.

Jahrgang 2018

Rebsorte Sauvignon Blanc
Das charakteristische Merkmal der Rebsorte Sauvignon Blanc ist ihr überaus kräftiges, unverkennbares 
Aroma, das meist als grasig, kräuterig oder als an grüne Früchte (Stachelbeere) erinnernd, beschrieben 
wird. 

Erzeuger Weingut Gross
Das Weingut Gross umfasst 25 Hektar Eigen- und Pachtflächen in besten Lagen. Von weiteren 26 ha werden, 
streng kontrolliert, Trauben gekeltert. Bei Gross ist jeder Schritt geleitet von den Böden  der steilen 
Rieden und dem Klima der Südsteiermark. Die Gegebenheiten der Region fordern aufwendige Handarbeit und 
Erntereduktion, doch beschenken sie dafür mit Weine von ausdrucksstarkem Charakter. Das Resultat sind 
elegante Weine, die Botschafter ihrer Herkunft und ihres Jahrganges sind. Symbolisch für die Dreiteilung 
des Sortiments steht die Herkunftspyramide, die in zahlreichen Weinbaugebieten der Welt Anwendung findet.
Sie veranschaulicht deutlich die quantitative und qualitative Stellung der Gebiets-, Orts- und 
Riedenweine.

Einzigartig, vielschichtiges und fein strukturiertes Bukett. Zuerst getrocknete Kräuter, Lindenblüten undBeschreibung
Fenchelsamen. Mit Luft kommen immer feinere Aromen hervor. Bergamotte, eingelegtes Gemüse, 
Wachholdersamen sowie gelbe Frucht und viel kalkige Würze. Schicht für Schicht präsentiert sich dieser 
Nussberg ausbalanciert mit viel Energie und Kraft. Klare saftige Frucht mit ätherischen sowie kräutrigen 
Anklängen und deutlicher Mineralik. Der Kern des Weines fokussiert sich Mittig am Gaumen und bleibt ewig 
haften. 

 Zu feinen Fischgerichten und hellem Geflügel ebenso zu empfehlen wie zu weißem Spargel, auch als Solist Empfehlung
eine Gaumenfreude.

Schlumberger Vertriebsges. mbH & Co KG
support@schlumberger.deEmailTelefonPostfach 11 20
www.Schlumberger.de+49 (0) 22 25  / 9 25-177 WebTelefaxMeckenheim53333

+49 (0) 22 25  / 9 25-0

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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