
Steiermark

2019er Sauvignon Blanc

Weingut Gross

Artikelnummer 750020-2019
6 Kartoninhalt (Fl.)
im EdelstahltankAusbau
12,5 % vol.Alkohol
weissFarbe
9-12°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Steiermark

Region Südsteiermark
Unterhalb von Graz liegt die wohl landschaftlich zu den reizvollsten Weinbauregionen Europas gehörende 
Südsteiermark. Die sonnenverwöhnte, wildromantische Hügellandschaft mit ihren Steillagen gilt als Heimat 
hervorragender Weißweine. Die Leitrebsorte der Region ist der Sauvignon blanc.

Klassifikation DAC (Districtus Austriae Controllatus)
Gebiete mit einem klaren Fokus und nur wenigen oder nur einer Rebsorte, können beim Nationalen 
Weinkomitee den Status eines DAC Gebiets beantragen. Wird dieser Antrag genehmigt, dürfen 
herkunftstypische Weine mit dem Namen des Gebiets und dem Zusatz DAC bezeichnet werden.

Jahrgang 2019

Rebsorte Sauvignon Blanc
Das charakteristische Merkmal der Rebsorte Sauvignon Blanc ist ihr überaus kräftiges, unverkennbares 
Aroma, das meist als grasig, kräuterig oder als an grüne Früchte (Stachelbeere) erinnernd, beschrieben 
wird. 

Tertiäre Lehm-, Schluff und Sandböden.Bodenart

Erzeuger Weingut Gross
Das Weingut Gross umfasst 25 Hektar Eigen- und Pachtflächen in besten Lagen. Von weiteren 26 ha werden, 
streng kontrolliert, Trauben gekeltert. Bei Gross ist jeder Schritt geleitet von den Böden  der steilen 
Rieden und dem Klima der Südsteiermark. Die Gegebenheiten der Region fordern aufwendige Handarbeit und 
Erntereduktion, doch beschenken sie dafür mit Weine von ausdrucksstarkem Charakter. Das Resultat sind 
elegante Weine, die Botschafter ihrer Herkunft und ihres Jahrganges sind. Symbolisch für die Dreiteilung 
des Sortiments steht die Herkunftspyramide, die in zahlreichen Weinbaugebieten der Welt Anwendung findet.
Sie veranschaulicht deutlich die quantitative und qualitative Stellung der Gebiets-, Orts- und 
Riedenweine.

Präsentes Bukett mit typischen Aromen von schwarzen Johannisbeeren, Wiesenkräutern und reifem Steinobst, Beschreibung
seidige Textur, dichter, druckvoller Körper bei sehr guter Balance, beeindruckend komplex und lang im 
Abgang. Ein phantastischer Sortenvertreter.

Dem Sauvignon Blanc schenken wir besondere Aufmerksamkeit, weshalb er auch in unseren besten Lagen Empfehlung
gedeiht. Er vereint die Vielfältigkeit der Südsteiermark: florale Noten und Saftigkeit bezieht er aus 
unseren Sand- und Schotterböden, Kraft und Würze aus unseren stark kalkhaltigen Lehmböden, Mineralität 
und Struktur geben ihm unsere Urgesteinsböden. Im Edelstahltank vereint sich das Ganze zu einem 
harmonischen Ganzen. Ein eleganter Fischbegleiter. 
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Bewertung 92 Punkte Falstaff
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