@ﬂcﬁfmferyef

WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

Tawny 20 Year Old 20,5% vol

Ramos Pinto

Porto
Artikelnummer 731720
Kartoninhalt (FI.) 1 Holzkiste
Alkohol 20,5 % vol.
Restzucker 131 g/l
Séaure 5,2 g/l
Farbe rot
Temperatur 14-18 Grad C.°C
Lagerung Kihl, dunkel und stehend 50 Jahre (bei opt. Bedingungen)
Enthalt: Sulfite

Anbaugebiet Porto
Das wildromantische Dourotal erstreckt sich von der spanischen Grenze Uber eine Lange von rund hundert
Kilometern nach Westen. Dieser durch zerkliiftete Gebirgsziige geschiitzte Landstrich ist so steil, dal nur
30.000 der rund 250.000 Hektar des FluBtales fiir den Weinbau geeignet sind.

Klassifikation Denominacéo de Origem Controlada
Rebsorte Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barocca, Tinto Cao
Erzeuger Ramos Pinto

Adriano Ramos-Pinto griindete 1880 die gleichnamige Firma, welche Gber 200 Hektar Rebflache in den besten
Lagen des Dourotales bewirtschaftet. Die derzeitige Geschéaftsleitung - zu der immer noch Nachkommen des
Firmengriinders gehdren - sichert die kontinuierliche Weiterfihrung einer Gesellschaft, die fiir den
charakteristischen Stil ihrer grof3en Ports bekannt ist.

Beschreibung AusschlieBlich von einem der altesten Weingiiter im Dourotal, der Quinta da Bom Retiro kommen die Trauben
fur diesen grofRartigen Port. Weine verschiedener Parzellen werden mit einem durchschnittlichen Alter von
20 Jahren mit héchster Sorgfalt miteinander zu einem reifen, anspruchsvollen Wein vermahit.
Verkostungsnotiz: Die typische Farbe eines 20 Jahre alten, im Fass gereiften Weins. Warme lohfarbe mit
einem leichten Orangeton am Boden des Glases.
Lebendiges Aroma,samtige Textur. Fruchtaromen: Grapefruit, Aprikose, Mandel, Haselnuss und Kakaobohne.
Holzaromen: Vanille, alte Portweinfasser und Phenol. Réstaromen: Zimt, Karamell, Kaffee. Atherische
Aromen: Stearin und Jod.
Weich und trocken im Mund, vervollstandigt durch einen vollen und groRziigigen, lange anhaltenden
Geschmack.

Empfehlung Kostlich als Aperitif oder nach einem Abendessen. Er kann auch Schokolade, Kése und Desserts auf
Sahnebasis oder nicht zu siie Desserts begleiten. Es passt sehr gut zu Trockenfriichten und Nussen,
Nusskuchen und Biskuitrollen.

Bewertung 93 Punkte Robert Parker 2015
93 Punkte Wine Spectator 2021
98 Punkte Decanter 2020
92 Punkte Wine Enthusiast 2013
Goldmedaille ~ Meininger 2016 Grand Gold Mundus Vini

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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