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2018er Roda Reserva

Bodegas Roda

Rioja
Artikelnummer 622071-2018
Kartoninhalt (FI.) 6
Ausbau 14 Monate in frz. Eiche (40%neu, 60%2.B)
Alkohol 14 % vol.
% Barrique Ja
Farbe rot
Temperatur 16°C
Enthélt: Sulfite , Ei

Rioja

Das 64.000 ha grof3e Gebiet Rioja, am Ebro im Nordosten Spaniens gelegen, wird stark vom Atlantik
beeinflufdt, auch wenn Auslaufer des Kantabrischen Gebirges das Tal vor kithlen Nordwinden schiitzen. Die
DOC Rioja liegt in den spanischen Regionen Rioja, Navarra und dem Baskenland. Erstmals wurde der Weinbau
in dieser Gegend im 11. Jahrhundert erwahnt. Der heutige Erfolg der DOC Rioja griindet aber auf Pioniere,
welche um 1850 nach Bordeaux reisten um sich dort weiterzubilden. Sie fiihrten zum Beispiel nach ihrer
Ruckkehr, die Lagerung der Weine in Barriques ein.

Denominacién de Origen Calificada
"Denominacion de Origen Calificada" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

2018

Tempranillo, Garnacha, Graciano

Bodegas Roda

Bodegas Roda liegt im nordwestlichen Rioja Alta, dem groRten Teilgebiet des Rioja mit typischen Kalk- und
Lehmbdden in den kihleren Bergen und Schwemmlandbdden in Ufernahe. Beste Bedingungen fiir Weine mit
ausgewogener Saure und Eleganz und ideal fir die Reifung im Barrique. Die Weinberge der Bodegas Roda
erstrecken sich im Herzen der traditionsreichsten und historischsten Weingegend des Rioja auf insgesamt
120 ha.

In der Nase: Sehr intensiv, voll von roten Friichten. Viele reife Kirschen und einige Flocken von

schwarzen Friichten. Mineralischer Wein mit erdigen Noten und viel Tiefe. Perfekt zusammengesetztes Holz
und grof3e Eleganz. Noten von aromatischen Krautern und blumigen Nuancen.

Geschmack am Gaumen: Gutes Volumen mit einem samtigen Gefiihl. Tannin von sehr guter Qualitat. Viele rote
Friichte mit vielen Nuancen. Mit einer sehr leichten Bitterkeit von Kirschknochen. Lang, frisch und

kostlich.

Dekantieren Sie diesen Wein und servieren ihn bei 16-18 Grad Celsius. Ein kraftig geschmortes Huhn in
Tomatensof’e mit Auberginen oder Rinderbraten mit Rotweinreduktion passen hervorragend zum Roda Reserva.

94 Punkte James Suckling September 2021
92 Punkte Guia Penin Juli 2021

Stand 25.02.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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