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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2019er Pesquera Reserva

Familia Fernandez Rivera-Tinto Pesquera
Ribera del Duero

Artikelnummer 611425-2019

Kartoninhalt (FI.) 1

Ausbau 24 Mo in franzosischer Eiche
Alkohol 15 % vol.

Restzucker 0,54 g/l

Séaure 5,26 g/l

Barrique Ja

Farbe rot

Temperatur 12-14°C

Enthélt: Sulfite

Ribera del Duero
Dieser Wein stammt aus dem Ribera del Duero in der Region Kastilien-Ledn. Das Anbaugebiet erstreckt sich
durch die Provinzen Burgos im Siiden, Valladolid im Osten, Soria im Westen und Segovia im Nordwesten.

Denominacién de Origen

2019

Tempranillo

Die klassische Rebsorte Spaniens ist Tempranillo. Sie ist unter verschiedenen Synonymen in ganz Spanien
vorzufinden, unter anderem als Hauptbestandteil in Rioja. Sie ist aromatisch und friih reifend, was sich
auch aus dem Namen ableiten lasst. Auf Spanisch bedeutet temprano (friih).

Karge Bdden aus grobem Kalkstein.

Familia Fernandez Rivera-Tinto Pesquera

Die Geschichte von Familia Fernandez Rivera begann mit dem Einfallsreichtum von Alejandro Fernandez und
Esperanza Rivera sowie mit der harten Arbeit und dem Zusammenhalt einer Familie. Gemeinsam schufen sie -
laut Robert Parker - einen der besten Weine der Welt. Tinto Pesquera ist ein Pionier der
Tempranillo-Weinherstellung. Der Wein erhielt seinen Namen zu Ehren von Pesquera de Duero, der Stadt, in
der sich das Weingut befindet und in der Alejandro und Esperanza geboren wurden. Der Tinto Pesquera ist
der MaBstab fiir Weine aus dieser Region.

Sauber und brillant mit einem attraktiven Schwarzkirschton. Der Wein ist komplex und sehr elegant in der
Nase, mit Aromen von roten und schwarzen Friichten mit balsamischen und gerésteten Noten, wie Vanille und
Lakritze. Am Gaumen ist er vollmundig, reichhaltig und langanhaltend mit seidigen, umhillenden Tanninen.
Die Fruchtaromen kommen gut zur Geltung und sind sehr gut mit dem Eichenholz integriert.

Servieren bei 12-14 Grad Celsius. Der Wein passt hervorragend zu roten Fleischgerichten und gereiften
Kéasesorten.

93 Punkte Wine Spectator
93 Punkte James Suckling

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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