
Toskana

2018er Sasyr Toscana

Rocca delle Macìe

Artikelnummer 487070-2018
6 Kartoninhalt (Fl.)
94% Stahltank, 6% BarriqueAusbau
13,5 % vol.Alkohol
JaBarrique
rotFarbe
8-10°CTemperatur
Sulfite , SchwefeldioxidEnthält:

Anbaugebiet Toskana
Die Toskana wird von Bergen und vom Meer eingegrenzt, dazwischen liegen viele verschiedene Varianten mit 
unterschiedlichen Böden, im Sommer ist es eigentlich immer warm und trocken. Die besten Weine kommen 
meist aus dem Süden der Region, in der Nähe von Gaiole.

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica
Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2018

Rebsorte 60% Sangiovese, 40% Syrah

Erzeuger Rocca delle Macìe
Famiglia Zingarelli - Winzer im Chianti Classico Gebiet seit 1973.
Rocca delle Macie wurde 1973 von Italo Zingarelli gegründet. Italo Zingarelli wurde als Filmproduzent 
berühmt, z.B. für die Filme von Ettore Scola - Wir alle liebten uns so sehr -, und auch der sehr 
beliebten Filmreihe mit dem Comedy-Duo Bud Spencer und Terence Hill (darunter - They Call Me Trinity/Die 
rechte und die linke Hand des Teufels und Trinity Is Still My Name/Vier Fäuste für ein Halleluja).

Das Weingut erstreckt sich auf mehr als 500 Hektar mit insgesamt mehr als 200 Hektar Weinbergen und 22 
Hektar Olivenhainen, die auf die sechs Ländereien des Unternehmens verteilt sind:
Le Macìe, SantÆAlfonso, Fizzano e le Tavolelle im Gebiet des Chianti Classico, sowie die Ländereien 
Campomaccione und Casa Maria im Gebiet Morellino di Scansano (Maremma).

Der Sasyr Toscana von Rocca delle Macìe aus der Toskana präsentiert im geschwenkten Glas eine leuchtende,Beschreibung
purpurrote Farbe. Hält man das Glas etwas schräg, ist an den Rändern dieses fassgereiften Weins ein 
Übergang der Farbe in Richtung Granatrot erkennbar. Diese italienische Cuvée präsentiert im Glas herrlich
ausdrucksstarke Noten von Brombeeren, schwarzen Johannisbeeren, Maulbeeren und Schattenmorellen. Hinzu 
gesellen sich Anklänge von weiteren Früchten.

Dieser Rotwein aus Italien sollte am besten gut gekühlt bei 8 - 10€C genossen werden. Er passt perfekt Empfehlung
als Begleiter zu Kartoffel-Pfanne mit Lachs, Kabeljau mit Gurken-Senf-Gemüse oder Kalbstafelspitz mit 
Bohnen und Tomaten.
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Stand 19.02.22. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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