
Eligo dell'Ornellaia Grappa Riserva 42% vol

Ornellaia

Artikelnummer 486389
3 Kartoninhalt (Fl.)
42 % vol.Alkohol

Land Italien
Für den Genießer bietet Italien nicht nur eine Vielzahl erlesener Weine, sondern auch eine große Auswahl 
an Spirituosen. Besonders bekannt ist der Grappa, aber auch etliche Liköre wie z.b. Amaro, welche 
weltweit geschätzt werden. Es gibt eine Vielzahl an regionalen Spirituosen, welche sorgsam gehütet 
werden. Der Grappa hat in den letzten zwanzig Jahren sicherlich die größte Entwicklung gemacht. Von einem
einfachen Tresterbrand hat er sich zu einer anerkannten Edelspirituose entwickelt.   

Rebsorte Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot
Eligo dell' Ornellaia - Grappa Riserva, der aus dem Traubentrester des Ornellaia hergestellt und
ausschließlich in Ornellaia-Fässern gereift wird, verdeutlicht, inwiefern ein kompromissloses 
Auswahlverfahren im Weinberg und in der Weinkellerei entscheidend ist für die Destillation eines Grappas 
mit hochwertiger Qualität.

Erzeuger Ornellaia
Ornellaia - der klangvolle Name des legendären Weingutes eilt seinem Ruf voraus. Unverwechselbar drückt 
die Kollektion ihr großes Terroir nuancenreich aus. Der Weinerzeugung liegt ein strenges 
Qualitätsmanagement zugrunde, das kompromisslos vom Star-Winemaker Axel Heinz umgesetzt wird. 

Wenn ein außergewöhnliches Weingut in seinem Bemühen um höchste Qualität exzellente Weine hervorbringt, Beschreibung
ist es nur folgerichtig, dass es aus dem Trester dieser Weine auch einen bemerkenswerten Grappa erzeugt.
Eligo dell'Ornellaia Grappa Riserva veranschaulicht Ornellaias Philosophie, dass nur eine kompromisslose
Arbeit während des gesamten Produktionsprozesses beste Qualität gewährleisten kann. Im Herbst wird der 
frische Trester zu einer tief im toskanischen Hinterland verborgenen Brennerei gebracht. Dort stellt der 
Brennmeister sein Können unter Beweis, um den Traubenschalen der Sorten Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Cabernet Franc und Petit Verdot deren zarte aromatische Essenz zu entlocken. Nach schonender Destillation
in kleinen Kupferkesseln reift der Grappa mindestens drei Jahre in gebrauchten Ornellaia Fässern (doppelt
so lange wie vorgeschrieben), bevor er mit Grappas aus älteren Beständen verschnitten wird, damit er ein 
zusätzliches Maß an Tiefe und Charakter gewinnt. In ein und derselben Brennerei verarbeitet ist dieser 
Grappa ein garantiert traditionell hergestellter Edel-Weinbrand. Mit seinen weichen Aromen, seiner 
seidigen Textur und schönen goldenen Farbe ist Eligo dell'Ornellaia Grappa Riserva von edlem Stil und 
einzigartiger Herkunft, inspiriert von der Natur und geschaffen von Menschenhand.

Toll als Digestif nach einem üppigen Abendessen oder zum Abschluss eines langen Tages auf der Couch.Empfehlung
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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