Danzante

PINOT GRIGIO.
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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2018er Danzante Pinot Grigio

Danzante
Venetien
Artikelnummer 483020-2018
Kartoninhalt (FI.) 6
Alkohol 12,5 % vol.
Farbe weiss
Temperatur 8°C
Enthalt: Sulfite

Venetien
Venetien ist besonders bekannt flr die Regionen Valpolicella, Soave und Valdobbiadene. Die Winzer sind
sehr traditionell verankert und halten am Anbau authochtoner Resorten fest.

Indicazione Geografica Tipica
Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

2018

Pinot Grigio

Pinot Grigio, eine Mutation des Pinot Noir, ist Wissenschaftlern schon seit (iber 700 Jahren bekannt. Bei
hohem Extraktgehalt und einer gewissen Wiirze bleibt der Pinot Grigio im Nordosten Italiens spritzig und
leicht.

Tiefgrindige Kiesboden.

Danzante

Danzante ist eine Kollektion zeitgendssischer Weine, die in eine einzigartige Genusswelt entfiihren. Sie
spiegeln "La dolce vita", die Leidenschaft und den Stil der italienischen Lebensart, wider. Unter der
Agide einer groRartigsten Winzerfamilien Italiens entstanden, "tanzen" die feinen Weine der
"Danzante-Kollektion" Gber Zunge und Gaumen und bieten Spal und Genuss bei jedem Schluck!

Helles Gelb mit silbernen Reflexen, glanzend im Glas. Das Bouquet ist ansprechend mit feinen floralen
Anklangen, erinnert an weilen Bliiten, Fruchtaromen mit reifem Pfirsich, Aprilkosen und einem Hauch Mango.
Am Gaumen ist der Wein fruchtig, sehr gut strukturiert, mit lebendiger und gut integrierter Saure,

harmonisch und ausgewogen.

Gekuhlt bei 9 Grad Celsius servieren, als Aperitif, passt gut zu leichten Antipasti, gebratenen
SuRwasserfischen, Gefliigel und Pastagerichten mit hellen Sof3en sowie frischem Ziegenkase. Wir empfehlen,
diesen Wein jung zu trinken.

Stand 26.09.20. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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