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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2009er Luce
Tenuta Luce
Toskana
Artikelnummer 483001-2009
Kartoninhalt (FI.) 6 Holzkiste
Alkohol 15,5 % vol.
Farbe rot
Enthalt: Sulfite

Anbaugebiet Toskana
Die Toskana wird von Bergen und vom Meer eingegrenzt, dazwischen liegen viele verschiedene Varianten mit
unterschiedlichen Béden, im Sommer ist es eigentlich immer warm und trocken. Die besten Weine kommen
meist aus dem Suiden der Region, in der Nahe von Gaiole.

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica
Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2009
Trotz eines heiflen und trockenen Sommers gab es gerade im siidlichen Bereich der Toskana aus dem
vorhergehenden Winter ausreichende Reserven an Grundwasser, so dass hier eine ausgezeichnete Qualitat mit
reifen, gesunden Trauben eingebracht werden konnte. Der Frihling 2009 war, wie auch in den Jahren zuvor,
von heftigen Niederschlagen gekennzeichnet, was die Weinbauern bei dem Umgang mit Wachstum und Gesundheit
der Reben deutlich auf die Probe stellte. In den Monaten Juni und Juli fielen hingegen nur geringe
Niederschlage, wodurch die Wachstumsverzégerung vom Frihjahr wieder ausgeglichen werden konnte. Die
Weinreben gediehen somit prachtig, die Traubenreife trat im Vergleich zum Vorjahr etwas friiher ein. Die
kiihlen Nachte und warmen, sonnigen Tage im September ermdglichten es diesen Reben voll auszureifen,
wodurch groRe Weine zu erwarten sind. Der glinstige Klimaverlauf bot ideale Bedingungen, um reife Friichte,
mit der genau richtigen Saure und komplexen Aromen zu liefern.

Rebsorte Sangiovese 45%, Merlot 55%
Bodenart Kalk- und Sandsteinbéden, die teilweise lehmhaltig sind.
Erzeuger Tenuta Luce

Das Weingut Tenuta Luce entstand 1995 aus dem Traum und Willen zweier Weinvisionare: Marchese
Vittorio Frescobaldi aus Florenz und Robert Mondavi aus Kalifornien. Durch die Verbindung ihrer
Leidenschaft und Kultur wollten sie gemeinsam einen auRergewdhnlichen, andersartigen Wein im Herzen von
Montalcino zum Leben erwecken. lhre Séhne Lamberto und Tim, damals junge Onologen, setzen ihre Vision
schlief8lich um, in dem sie Sangiovese und Merlot miteinander vermahlten und damit den ersten Wein im
Montalcino in dieser Kombination kreierten. Das einzigartige Etikett der Luce-Sonne ist inspiriert am
Hochaltar der Basilika Santo Spirito in Florenz. Der 2012er Luce stellt den 20.Jahrgang des Weinguts dar.
Die besondere Jubildaumsausstattung steht ganz im Einklang des klassischen Stils von Luce: klassisch,
einzigartig und zeitlos.

Beschreibung Kraftiges Rubinrot mit dicht gewobenen Aromen von Heidelbeere, Kirsche und Pflaume sowie wirzige Noten,

Pfeffer und etwas Minze sowie Zedernholz. Dichtes, geschmeidiges Tannin, kraftige fillige Struktur,
fruchtbetontes und saftiges Finale; lang anhaltend. 24 Monate in 100% neuen Barriques ausgebaut.

Stand 15.08.20. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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Empfehlung Dekantiert bei 17 Grad Celsius zu wirzigen italienischen Fleischgerichten, Wildgerichten mit Beeren und
Triffeln und reifem Kase. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2022 zu trinken.

Bewertung 90 Punkte Robert Parker April 2012

Stand 15.08.20. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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