
Toskana

2017er Chianti Classico San Sano

Castello San Sano

Artikelnummer 482062-2017
6 Kartoninhalt (Fl.)
mindestens 12 Monate EichenholzfassAusbau
14 % vol.Alkohol
rotFarbe
18°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Toskana
Die Toskana wird von Bergen und vom Meer eingegrenzt, dazwischen liegen viele verschiedene Varianten mit 
unterschiedlichen Böden, im Sommer ist es eigentlich immer warm und trocken. Die besten Weine kommen 
meist aus dem Süden der Region, in der Nähe von Gaiole.

Region Chianti Classico
Das Anbaugebiet Chianti Classico ist seit Jahrhunderten das traditionelle Herzstück der 
Chiantiproduktion. Der Stil der Weine orientiert sich vollends an der Tradition des Chianti Classico aus 
der Anbauzone Gaiole, der Urheimat des Chianti Classico.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 

Jahrgang 2017

Rebsorte Sangiovese, Canaiolo
Sangiovese ist eine aus Italien stammende Rotweinsorte und gehört zu der häufigsten und wichtigsten 
Rebsorten Italiens. Sie gedeiht am besten in leichten Böden mit hohen Kalkanteil. Die Erträge sind sehr 
gut und wird vollreif im Oktober geerntet. Sangiovese-Wein hat eher eine helle rote Farbe und eine 
ausgeprägte Struktur. Ihr hohes Säuregehalt und griffiges Tannin machen sie zu einen lagerfähigen Wein.

Erzeuger Castello San Sano
Das kleine mittelalterliche Dorf San Sano inmitten der Wälder, welche die alte Stadt Gaiole di Chianti 
umgeben, ist ein elitärer Ort, wo man sich ungestört zurückziehen kann. Über seine Ursprünge gibt es 
verschiedene Auslegungen, aber alle stimmen darin überein, dass es ein begehrtes und zwischen Florenz und
Siena umkämpftes Gebiet war. San Sano ist ein hervorragender Ort für den Weinanbau.Villifranchi 
bezeichnet ihn in seiner 1773 veröffentlichten Abhandlung über den Weinbau in der Toskana als Wiege des 
besten Chianti. 

Dunkles Rubinrot. Ein Chianti Classico mit Aromen von reifen Früchten, Pflaumen, aber auch Noten von Beschreibung
Unterholz und Gewürzen. Am Gaumen vollmundig mit kräftigem Tannin, viel Extrakt, delikate Röstnoten, 
ausgewogen, mit langem Abgang.

Bei 16 Grad Celsius servieren, zu italienischer Küche, Lammbraten, Ente und zu mittelreifem Käse. Wir Empfehlung
empfehlen, diesen Wein bis 2023 zu trinken. 
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Stand 19.12.20. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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