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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2018er Grillo
Poggio Graffetta Sicilia
Sizilien
Artikelnummer 392055-2018
Kartoninhalt (FI.) 6
Alkohol 12,5 % vol.
Farbe weiss
Temperatur 9°C
Enthalt: Sulfite

Sizilien

Von Sizilien aus kam der Weinbau durch die Griechen nach ganz Europa. Trotz des guten Potentials
erwachten die Winzer sehr spat und erkannten die Chancen eines Anbaus von Qualitatsweinen. Es lohnt sich
daher, den sizilianischen Wein naher kennenzulernen.

Denominazione di Origine Controllata
"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitdtswein bestimmter Anbaugebiete.

2018

Grillo
Grillo ist eine in Suditalien heimische weisse Rebsorte, heute wird sie nur auf Sizilien angebaut, sie
bietet Zitrusnoten und einen Hauch Gerbstoff.

Die Héhe von 200 Metern Gber dem Meeresspiegel, die hiigelige Lage mit siidostlicher Ausrichtung, der
lehmige Boden mit Kalkstein die natirliche Beliiftung wahrend der Reifephase und die hohe Pflanzdichte pro
Hektar bewirken zusammen die Produktion von Trauben mit herausragenden organoleptischen Eigenschaften.

Poggio Graffetta Sicilia

Nicht weit von Ispica liegt an der Stidspitze Siziliens Poggio Graffetta, ein typisches Landgut mit 27 ha
Weinbergen und einem alten "Baglio" (grofRer Bauernhof) aus dem 16.Jahrhundert. 150 Meter Hohenlage und
das MittelImeerklima bringen ideale Bedingungen fiir den Weinbau in der Provinz Ragusa. Gefiihrt wird das
Gut von der Familie Cali, der auch das bekannte Rocca di Castagnoli in der Toskana gehort. Die Region ist
bekannt fir den Nero d'Avola, einer Rebsorte, die nach der klassischen Alberello-Methode angebaut wird.

Grillo ist eine urspriinglich in Suditalien heimische WeiRweinrebsorte, die heute nur noch auf Sizilien
angebaut wird. Strohgelbe Farbe mit griinen Reflexen; in der Nase herrlich frische, feine Zitrusnoten,
fruchtige und blumige Noten; im Mund herrlich erfrischende Fruchtaromen mit einer sehr schénen Frucht- /
Saurebalance. Unkomplizierter WeiBweingenuss fiir jeden Tag.

Bei 9 Grad Celsius servieren, als Aperitif, oder zu Fisch und Meeresfriichten, Salaten oder Couscous. Wir
empfehlen, diesen Wein jung zu trinken.

Stand 19.09.20. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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