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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2016er Hugonis Terre Siciliane

Tenuta Rapitala

Sizilien
Artikelnummer 391052-2016
Kartoninhalt (FI.) 6 Holzkiste
Ausbau Barrique
Alkohol 14 % vol.
Barrique Ja
Farbe rot
Temperatur 18°C
Enthélt: Sulfite

Sizilien

Von Sizilien aus kam der Weinbau durch die Griechen nach ganz Europa. Trotz des guten Potentials
erwachten die Winzer sehr spat und erkannten die Chancen eines Anbaus von Qualitatsweinen. Es lohnt sich
daher, den sizilianischen Wein naher kennenzulernen.

Terre Siciliane

Indicazione Geografica Tipica
Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

2016

Cabernet Sauvignon - Nero D'Avola

Tenuta Rapitala

Das Weingut mit langer Tradition wurde bei dem Erdbeben 1968 im Belice-Tal im Westen Siziliens nahezu
komplett zerstort. 1977 haben sich der aus einer Weindynastie von der Loire stammende Graf Hugues Bernard

de la Gatinais und seine Gattin Luigia, eine der Nachkommen einer der grofen Familien Palermos, gemeinsam

in ein aufregendes Abenteuer gestlitzt. Das Paar begann mit dem Wiederaufbau des Weingutes nach modernsten
Kriterien. Tenuta Rapitala ist heute eines der angesehensten sizilianischen Weingliter und unbestrittener
Anflhrer der 6nologischen Wiederbelebung der Insel!

Tiefrote Farbe; ausladendes, komplexes Bukett mit unverkennbar sortentypischem Anstrich; der Geschmack
besticht durch seine imposante Struktur, markante Tannine und ein wunderbar langes Finale

Dunkles Fleisch, gereifter Kase, Wurstwaren

92 Punkte Robert Parker Oktober 2019
89 Punkte Wine Spectator Marz 2021
90 Punkte Antonio Galloni

Stand 19.02.22. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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