preen
e WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

1743

— Grappa Riserva AnticaCuvée 5 Years 43% vol

-4 @g%/mfeyaﬁ

'3
i
-

Nonino Distillatori
Friuli - Grappa Nonino

GRAPPA
NONINO'

RISERVA ! Artikelnummer 372020
2o+ ; Kartoninhalt (F1) 6
INVECCHIATA IN BARRIQUES
B R Alkohol 43 % vol.
Barrique Ja
Temperatur 12°C
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AnticaCuvée
Distillata
o1 artigianale

Anbaugebiet Friuli - Grappa Nonino
Dieser Grappa wird von auserlesenen Trestern der Weinbauregion Friuli erzeugt.

Rebsorte Picolit
Ausgesuchter Trester von Picolit Cru Trauben vom Nonino-Weinberg. Friaul Picolit ist eine sehr seltene

autochthone Rebsorte aus dem Friaul.

Erzeuger Nonino Distillatori
Seit 1897 widmet sich Familie Nonino der Kunst der Destillation. Es begann mit Familiengriinder Orazio
Nonino, der damals seine erste Destillerie in Ronchi di Percoto erdffnete. Bis dahin hatte seine
Brennerei aus einem fahrbaren Destillierkolben auf Radern bestanden.
1. Dezember 1973 Benito und Giannola Nonino revolutionieren die Produktionsweise und die Présentation des
Grappa in Italien und weltweit. Sie erfinden den ersten reinsortigen Grappa, den Monovitigno Nonino,
indem sie den Trester der Picolit Traube separat destillieren. 27. November 1984 Die Noninos bewirken
eine neue Wende. Sie destillieren die ganze Traube: es entsteht der Traubenbrand UE. Die Genehmigung des
Ministeriums zur Produktion des Traubenbrands (D.M. 20.10.1984) wird auf ausdriicklichen Antrag der
Noninos erteilt.

Beschreibung 1. Dezember 1973 - Obwohl sie der Tradition verbunden bleiben, revolutionieren Benito und Giannola Nonino
die Produktionsweise und die Prasentation des Grappa in Italien und weltweit. Sie erfinden den ersten
reinsortigen Grappa, den Monovitigno« Nonino, indem sie den Trester der Picolit Traube separat
destillieren. Der Erfolg ist so Uberwaltigend, dass in- und auslandische Destillateure dem Nonino Modell
folgen. Ausgewabhlter, frischer und weicher Trester aus Picolit Trauben Cru Weinberg Nonino, Buttrio 0
Friaul. Die seltene Picolit-Traube ist eine autochthone friaulische Sorte, die zum Verrieseln neigt und
nur geringen Ertrag liefert. Aristokratisch, elegant und kristallin.

Empfehlung Schluck fur Schluck nach dem Essen oder zu jeder Tageszeit ist er unvergesslich! Ein uberraschendes
Geschmackserlebnis bietet Grappa Nonino Cru Monovitigno« Picolit zusammen mit San Daniele Rohschinken und
Feigensenf.

Zutatenliste "April 2016, Chairman's Trophy (98points), USC Ultimate Spirits Challenge.

September 2015, Hall of fame, Spirit Journal."

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.
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