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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2020er Crozes-Hermitage Cru Le Clos

Delas Freéres

Rhéne
Artikelnummer 276444-2020
Kartoninhalt (FI.) 1
Alkohol 14 % vol.
Farbe rot
Temperatur 16-18°C
Enthalt: Sulfite

Die Abblidung zeigt die 0,75 |-Flasche.

Anbaugebiet

Region

Klassifikation

Jahrgang

Rebsorte

Bodenart

Erzeuger

Beschreibung

Empfehlung

Rhéne
Das Rhonetal ist das drittgréf3te Anbaugebiet Frankreichs. Gelegen zwischen Vienne im Norden und Nimes im
Suden bietet die Region eine enorme Vielfalt an Weinen.

Crozes-Hermitage

Die Appellation Crozes-Hermitage ist das grofite Weinbaugebiet im nérdlichen Teil des franzésischen
Rhoénetals. Das Gebiet der Appellation umfasst elf Gemeinden des Départements Dréme in der Umgebung des
beriihmten Weinberges Hermitage am linken Ufer der Rhéne. Im Jahr 2005 wurden auf 1.443 ha Anbauflache
62.871 hl Wein erzeugt, wovon rund 92 % auf Rotwein entfielen.

Appellation d'Origine Contrélée
Entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

2020

Syrah
Die weit verbreitete Rebsorte Syrah, auch als Shiraz bekannt, ergibt tanninreiche, kraftige Weine. lhren
Ursprung hat sie an der Rhone, heutzutage ist sie jedoch weltweit anzutreffen.

Granitgestein pragt die Bodenstruktur im nérdlichen Rhéne-Tal.

Delas Fréeres

1835 wurde das Weingut von Delas & Audibert gegriindet und blieb bis 1977 ein Familienunternehmen. Es

wurde zunachst vom Champagnerhaus Deutz Gbernommen, das seinerseits 1993 von Champagne Louis Roederer
gekauft wurde. In den letzten zehn Jahren wurden hohe Investitionen in Weinberge und Keller vorgenommen.

Der ambitionierte Oenologe Jacques Grange, inspiriert von seiner Heimat Burgund, setzt sein ganzes

Fachwissen engagiert um und lberrascht die internationale Weinwelt mit exzellenten Qualitaten, so dass

Delas inzwischen zum Kreis der renommierten vier Erzeuger an der Rhone zahlt.

Eine tief rubinrote Farbe mit granatroten Reflexen. Die Nase offenbart Aromen von geschmorten schwarzen
Beeren (Cassis und Brombeeren) und mit zunehmender Entwicklung Noten von Leder und Wild. Der Gaumen ist
perfekt ausbalanciert, mit einer Kombination aus sanfter Delikatesse und harmonischem Geschmack. Der
Gaumen ist perfekt ausbalanciert, mit einer Kombination aus sanfter Delikatesse und beachtlichem Volumen.
Der Abgang wird angehoben mit Aromen von sehr reifen schwarzen Kirschen.

Gemischtes Grillgut, mariniertes Rindfleisch oder Huhn.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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