SAINT JOSEPH

DELAS

Anbaugebiet
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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2016er Saint-Joseph Cru Sainte-Epine

Delas Freéres

Rhéne
Artikelnummer 276054-2016
Kartoninhalt (FI.) 3
Alkohol 14 % vol.
Farbe rot
Temperatur 16-18°C
Enthalt: Sulfite

Rhéne
Das Rhonetal ist das drittgréf3te Anbaugebiet Frankreichs. Gelegen zwischen Vienne im Norden und Nimes im
Suden bietet die Region eine enorme Vielfalt an Weinen.

Appellation d'Origine Contrélée
Entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.

2016

Syrah
Die weit verbreitete Rebsorte Syrah, auch als Shiraz bekannt, ergibt tanninreiche, kraftige Weine. lhren
Ursprung hat sie an der Rhone, heutzutage ist sie jedoch weltweit anzutreffen.

Delas Fréeres

1835 wurde das Weingut von Delas & Audibert gegriindet und blieb bis 1977 ein Familienunternehmen. Es

wurde zunachst vom Champagnerhaus Deutz Gbernommen, das seinerseits 1993 von Champagne Louis Roederer
gekauft wurde. In den letzten zehn Jahren wurden hohe Investitionen in Weinberge und Keller vorgenommen.

Der ambitionierte Oenologe Jacques Grange, inspiriert von seiner Heimat Burgund, setzt sein ganzes

Fachwissen engagiert um und Uberrascht die internationale Weinwelt mit exzellenten Qualitaten, so dass

Delas inzwischen zum Kreis der renommierten vier Erzeuger an der Rhone zahlt.

Rubinrote Farbe, dicht mit violetten Reflexen, leuchtend im Glas. Das Bouquet ist konzentriert, intensiv

und sehr ansprechend, es duftet nach reifen Waldbeeren, eingekochten Brombeeren mit stark ausgepragten
Aromen von Gewdlrzen, Nelken, Zimt und schwarzer Pfeffer dominieren, feine Nuancen von Eichenholz, Tabak,
Lakritz und Grafit runden den ersten Eindruck ab. Am Gaumen prasentiert er sich mit viel Kraft,

vollreifer Frucht, offenbart der Saint-Joseph Cru "Sainte-Epine" konzentrierten Korper reich an

vollreifer Frucht mit reifen Tanninen umhiillt. Frisch im Geschmack mit perfekt ausbalancierter Saure,

viel Extrakt und lang anhaltendem Finale.

Bei 16-18 Grad servieren, 1-2 Stunden vorher 6ffnen, gerne dekantieren. Passt sehr gut zu feinen
Fleischgerichten, Roastbeef gegrillt mit StiRkartoffeln und kraftiger Jus, wiirzige Wildragouts oder zum

kraftigen, reifen Hartkase. Optimale Trinkreife 2019 bis 2029.

93 Punkte Robert Parker

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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