
Rhône

2020er Hermitage Blanc Domaine des Tourettes

Delas Frères

Artikelnummer 276026-2020
3 Kartoninhalt (Fl.)
14,5 % vol.Alkohol
weissFarbe
12°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Rhône
Das Rhônetal ist das drittgrößte Anbaugebiet Frankreichs. Gelegen zwischen Vienne im Norden und Nimes im 
Süden bietet die Region eine enorme Vielfalt an Weinen.

Region Hermitage
Die Appellation Hermitage umfasst 131 ha und besteht aus dem berühmten, nach Süden ausgerichteten 
Hermitage-Hügel, nordöstlich von Tain-L'Hermitage.

Klassifikation Appellation d'Origine Contrôlée
Entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2020

Rebsorte Marsanne
Marsanne ist eine Rebsorte aus dem nördlichen Rhônetal. Sie wird dort zumeist mit Roussanne oder Viognier
im Hermitage sowie in anderen Weißweinen verwendet. Die Rebsorte ist auch im Südwesten Frankreichs zu 
finden. Kleinere Anbaugebiete gibt es auch in der Schweiz (Ermitage) und Australien. Insgesamt werden 
weltweit ca. 2.000 ha angebaut.

Schwemmlandböden und Kiesterrassen.Bodenart

Erzeuger Delas Frères
1835 wurde das Weingut von Delas & Audibert gegründet und blieb bis 1977 ein Familienunternehmen. Es 
wurde zunächst vom Champagnerhaus Deutz übernommen, das seinerseits 1993 von Champagne Louis Roederer 
gekauft wurde. In den letzten zehn Jahren wurden hohe Investitionen in Weinberge und Keller vorgenommen. 
Der ambitionierte Oenologe Jacques Grange, inspiriert von seiner Heimat Burgund, setzt sein ganzes 
Fachwissen engagiert um und überrascht die internationale Weinwelt mit exzellenten Qualitäten, so dass 
Delas inzwischen zum Kreis der renommierten vier Erzeuger an der Rhone zählt.

Blassgelb mit grünlichen Reflexen. Der Farbton ist hell mit guter Dichte. In der Nase zeigt der HermitageBeschreibung
blanc "Domaine des Tourettes" blumige Noten, die von Aromen kandierter Zitrusfrüchte untermauert werden. 
Dazu gesellen sich feine Eichennoten, wie Vanille und geröstete Brioche. Am Gaumen zeigt sich sein 
kraftvoller Charakter. Konzentriert und opulent, mit einer perfekt ausbalancierten Struktur, besitzt 
dieser Hermitage eine schöne Frische und einen guten mineralischen Charakter, der ihm eine große 

 aromatische Länge verleiht.

Gekühlt bei 10 Grad Celsius servieren. Ideal zu Hummer, leichten Fischgerichten, Milchkalb, Geflügel, Empfehlung
Risotto mit gebratenen Steinpilzen oder reifem Hartkäse. Trinkempfehlung bis 2026 zu trinken.

Bewertung 93 Punkte Robert Parker
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