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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2022er Chateauneuf du Pape Blanc

Chateau Mont-Redon

Rhéne
Artikelnummer 274015-2022
Kartoninhalt (FI.) 6
Alkohol 14 % vol.
Farbe weiss
Temperatur 10°C
Enthalt: Sulfite

(HATEAU MONT-REDOX

Anbaugebiet Rhéne
Das Rhonetal ist das drittgréf3te Anbaugebiet Frankreichs. Gelegen zwischen Vienne im Norden und Nimes im
Suden bietet die Region eine enorme Vielfalt an Weinen.

Klassifikation Appellation d'Origine Contrélée
Entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2022

Rebsorte Grenache, Clairette, Bourloulene und Picpoul
Bodenart Kalksteinablagerungen aus der Kreidezeit.
Erzeuger Chéateau Mont-Redon

Chateau Mont-Redon, das neben seinen Rebflachen auf der Gemarkung Chateauneuf-du-Pape weitere 20 Hektar
Reben in der Appellation Cotes-du-Rhéne besitzt, ist vor allem fir seine hochwertigen Weine aus

Chateauneuf bekannt, jenem Stadtchen, das einst die Sommerresidenz der avignonesischen Papste war und
noch heute mit seiner Ruine an vergangene Zeiten der katholischen Oberhaupter erinnert. Hauptséachlich fiir
seine Rotweine bekannt, produziert die Region auch interessante Weilweine, die besonders gut zu einer

Vielzahl von Speisen passen.

Beschreibung Mittleres Gelb mit goldenen Reflexen, glanzend im Glas. Er prasentiert sich frisch, mit eleganten
Fruchtaromen, (keine malolaktische Garung, um die nattrliche Saure und Frische der Aromen zu erhalten und
Ausbau ausschlielich im Stahltank, keine Holzfasser). Noten von gelbem Steinobst, Heu und Krautern,
einige Spuren von exotischen Friichten, Mango. Am Gaumen ist er perfekt ausbalanciert, kraftig, mit reifer
Frucht, intensiv und sehr engmaschig. Schoner, wirziger Nachhall. Ein besonderer WeilRwein von der
sudlichen Rhone.

Empfehlung Gut gekuhlt, bei 10 Grad Celsius servieren, passt gut zu gebratenem Fisch, cremigem Risotto mit

gebratenen Steinpilzen, gegrillten Meeresfriichten und Gefliigel sowie zu mittelreifen Weichkasen. Wir
empfehlen, diesen Wein bis 2027 zu trinken.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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