
Bordeaux

2007er Château d'Yquem 1er Grand Cru Classé

Château d'Yquem

Artikelnummer 235682-2007
6 HolzkisteKartoninhalt (Fl.)
14 % vol.Alkohol
weissFarbe
8-14°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Bordeaux
Die über 100.000 Hektar große Rebfläche von Bordeaux in Südwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt 
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewächsen genießen auch die 
Weißweine einen guten Ruf. 

Region Sauternes
Das Gebiet von Sauternes liegt in der Hügellandschaft südöstlich von Bordeaux, in der Nähe der Garonne. 

Klassifikation Appellation d'Origine Contrôlée
Entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2007
Anfänglich wurde der Jahrgang 2007 als umstritten angesehen, da er nicht die Opulenz des Vorgängers 
aufwies, der unumstritten einen Ausnahmejahrgang darstellte. Nun, da die Primeurverkostungen 
stattgefunden haben und die ersten Weißen auf dem Markt sind, ergibt sich folgendes Bild: Im 
Weißweinbereich entstanden saftig-frische Tropfen und bei den Roten glänzt besonders die rechte Uferseite
mit konzentrierter Frucht, Fülle und Geschmeidigkeit, wobei die Linke keinesfalls zu unterschätzen ist! 
Sie lebt von einer klar definierten Würze und einer feinen Frucht mit überaus interessantem 
Lagerpotenzial. 

Erzeuger Château d'Yquem

Gold gelbe Farbe, glänzend, brillant, wunderschöne Noten von exotischen Früchten untermalt mit floraler Beschreibung
Aromatik. Weiße Blüten, reife Süße und wunderbare Holz Töne vervollständigen das wunderschön intensive 
Bouquet. Am Gaumen ist das ein 

Gekühlt bei 8-14 Grad Celsius, gerne die Flasche 1-2 Stunden vorher öffnen. Foie Gras, zu Fourme Empfehlung
dÆAmbert, Bleu de Bresse, Bleu d'Auvergne und alle anderen Blauschimmelkäse. Optimale Trinkreife 
jetzt-2050.
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Stand 15.04.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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