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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2011er Chateau La Mission Haut Brion Cru Classé

Chateau La Mission Haut-Brion

Bordeaux
Artikelnummer 235633-2011
Kartoninhalt (Fl.) 6 Holzkiste
Alkohol 14,5 % vol.
Farbe rot
Enthalt: Sulfite

Bordeaux

Die Uber 100.000 Hektar groRe Rebflache von Bordeaux in Stidwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewachsen geniefden auch die
Weillweine einen guten Ruf.

Pessac-Léognan

Das AOC Gebiet Pessac-Léognan liegt in der Region Graves im Siiden der Stadt Bordeaux. Obwohl die Aoc ein
der jingsten in Bordeaux ist, ist es die Wiege des Weinbaus in der Region. Weinbau wurde hier erstmals

1382 erwahnt, dabei wurde auch das Weingut von Bertrand de Goth, dem spéateren Papst Clemens V. genannt.
Etwa drei Viertel der Rebflache entfallt auf rote Rebsorten, sowie ein Viertel auf weilte Rebsorten.

Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

2011

Die Weine in 2011 sind gepragt von einer schénen Saure und moderateren Alkoholwerten. Sie haben aber
nicht die Uppigkeit und Fiille von 2009 oder 2010. Fachleute vergleichen den Jahrgang 2011 mit klassischen
Jahrgangen wie 2008 oder 2001. Der Jahrgang 2011 wird dem Bordeaux Liebhaber in den nachsten 5 - 15
Jahren viel Freude bereiten, da die Weine friih zuganglich sein werden. Besonders iberzeugt haben in
diesem Jahr die Appellationen Barsac und Sauternes sowie insbesondere die trockenen weiflen Bordeaux.

Chateau La Mission Haut-Brion

Das Chateau gehort seit 1983 zur Domaine Clarence Dillon. Es liegt in den Gemeinden Talence und Pessac im
Siidwesten von Bordeaux. Das Anwesen liegt gegeniiber von Chateau Haut-Brion und teilt mit ihm das gleiche
Terroir. Rund 27 ha sind mit roten Rebsorten bepflanzt und knapp 3 ha mit Sauvignon Blanc und Sémillon.

Der Zweitwein nennt sich La Chapelle de La Mission Haut-Brion. Er wird vorwiegend aus den jungen Reben
des Weinguts erzeugt.

Dunkle granatrote Farbe, leuchtend, komplexes Frucht Bouquet mit reifen dunklen Beeren, Creme de Cassis,
Zwetschgen eingekocht und schwarzen Kirschen. Ein unglaublich groRes Potenzial ist sofort am Gaumen
splrbar. Es entwickeln sich zunachst balsamische Noten wie Bleistift und Spuren von Wildeder. Am Gaumen
ist er vollmundig, rund und fleischig. Seine lebendige Saure ist wunderschén angebunden und harmonisch.

Er ist wunderbar konzentriert mit moderaten Tanninen und langem Nachhall.

Trinktemperatur 16 bis 18 Grad Celsius, 1-2 Stunden vor dem Genuss 6ffnen, gerne dekantieren.
Ausgezeichnet zu Rinderfilet, Lamm oder Wild kurz gebraten mit geschmortem Gemuse, und kraftigem
Bratenjus, sowie gereiftem Hartkdse aus Rohmilch oder aromatischem halbfestem Schnittkédse. Optimale
Trinkreife 2018 - 2051.

Stand 28.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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Zutatenliste
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