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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2008er Chateau Puy-Blanquet Grand Cru

Chateau Puy-Blanquet
Bordeaux

Artikelnummer 232003-2008
Kartoninhalt (FI.) 12

Alkohol 13,5 % vol.
Farbe rot
Temperatur 16°C
Enthélt: Sulfite

Bordeaux

Die Uber 100.000 Hektar groRe Rebflache von Bordeaux in Stidwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewachsen geniefden auch die
Weillweine einen guten Ruf.

Saint Emilion

Das Gebiet Saint Emilion liegt am rechten Ufer der Dordogne nahe der gleichnamigen Stadt. Die Weine aus
St. Emilion sind in der Regel zu ganglich und weniger verschlossen in ihrer Jugend als die Weine aus dem
Médoc. Die Klassifizierung in St.-Emilion ist die einzige die regelmafig tberprift wird.

Appellation d'Origine Contrélée
Entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

2008

Im Jahr 2008 hatten die Winzer im Bordeaux-Gebiet mit haufigen Niederschlagen und eher kiihlen

Temperaturen in der Vegetationsperiode zu kdmpfen. Ein jedoch sonnenverwohnter Altweibersommer mit warmen
Temperaturen bis in den Spatherbst hinein kurbelte die Reife an und brachte konzentrierte und ausgewogene
Tropfen mit erstaunlicher Struktur in die Keller.

Merlot, Cabernet Franc

Chéateau Puy-Blanquet

Das Chateau Puy Planquet liegt ostlich von Saint Emilion in der Gemeinde von Saint Etienne de Lisse und
bewirtschaftet 60 Ha Rebflachen (80% Merlot, 15% Cabernet Franc und 5 % Cabernet Sauvignon) im Ertrag.
Das renommierte Weingut befindet sich heute im Besitz von Roger Jacquet. In weintechnischen Fragen lasst
er sich von Christian Moueix, Inhaber von Chateau Petrus, beraten. 0 Eine Beratung, die sich in
Zartgliedrigkeit und Finesse auszahlt.

Leuchtendes Rubinrot mit violetten Reflexen; feinwurziger Duft von
schwarzen Johannisbeeren und Rauch; feinsaftige Frucht, herzhafte Tannine,
fruchtige Substanz, nachhaltig.

Dekantiert bei 16° Celsius zu Fasanenpasteten, Kalbsbraten in dunkler Sauce
sowie feinem Kase. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2020 zu trinken.

Stand 11.07.20. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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