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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2010er Chateau Mouton Rothschild 1er Cru Classé

Chateau Mouton Rothschild

Bordeaux
Artikelnummer 231605-2010
Kartoninhalt (FI.) 6 Holzkiste
Alkohol 13,5 % vol.
Farbe rot
Temperatur 16-18°C
Enthalt: Sulfite

Anbaugebiet Bordeaux
Die Uber 100.000 Hektar groRe Rebflache von Bordeaux in Stidwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewachsen geniefden auch die
Weillweine einen guten Ruf.

Region Pauillac
Die Gemeinde Pauillac liegt auf der Halbinsel Médoc, etwa 40 Kilometer nérdlich von Bordeaux. Aul3er in
Margaux, finden sich in keiner Gemeinde mehr Cru classés als in Pauillac.

Klassifikation Appellation d'Origine Contrélée
Entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2010
Klimatisch gesehen war es ein ausgewogenes Jahr ohne Hitzephasen mit wenigen Niederschlagen. Kurz vor der
Ernte gab es hier und da einen erfrischenden Regen, was ganz und gar nicht von Nachteil war. Cabernet
Sauvignon und Cabernet Franc erfreuten sich bester Reifewerte. Fachleute bezeichnen den grandiosen 2010er
als modernen Klassiker und nennen den Jahrgang in einem Atemzug mit 1990, 1982 und sogar 1947.

Erzeuger Chéateau Mouton Rothschild
Seit 1750 gibt es den "Clos de Mouton", der schon mit Reben bestlickt gewesen sein soll. 1725 legte Baron
Joseph de Brane einen Rebgarten an. Nach zahlreichen Besitzerwechseln erwarb schlieflich die Bankiers-
und Handelsdynastie Rothschild das Weingut. 1922 tbernahm der 20jahrige Baron Philippe de Rotschild die
Leitung des Chateau. Damit begann die lange Phase unaufhaltsamer Erfolge. Seit 1925 fiillte er die Weine
auf dem Chateau ab. Eine revolutionare Vorgehensweise. Das 2éme klassifizierte Chateau Mouton Rothschild
wurde erst 1973 in den erlesenen Kreis der Premier Cru aufgenommen. Heute fiihrt Baronin Philippine de
Rothschild das Weingut. Sie versteht Weinbau als kiinstlerische Aufgabe. Auf dem Chéateau entsteht
Weinkultur!

Beschreibung Tief rotes Purpur, mit lila schimmernden Reflexen, reife schwarze Waldbeeren, Stlholz und Cassis, mit
animierender Wirze. Am Gaumen sehr direkt, harmonisch mit wunderbar seidiger Textur. Samtige Tannine

untermalen das tolle Zusammenspiel.

Empfehlung "Bei 16 Grad Celsius-18 Grad Celsius servieren. 2 Stunden vorher 6ffnen, am besten dekantieren. Optimale
Trinkreife 2022-2050. Wagyu Beef kurz gebraten mit kraftigem Jus und getriffeltem Kartoffel-Gratin."

Stand 15.04.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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