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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2017er Petit Guiraud FR-BIO-010*

Chateau Guiraud
Bordeaux

Artikelnummer 231203-2017
Kartoninhalt (FI.) 12

Alkohol 13,5 % vol.
Farbe weiss
Temperatur 10°C

| Enthilt: Sulfite

Bordeaux

Die Uber 100.000 Hektar groRe Rebflache von Bordeaux in Stidwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewachsen geniefden auch die
Weillweine einen guten Ruf.

Sauternes
Das Gebiet von Sauternes liegt in der Hiigellandschaft siiddstlich von Bordeaux, in der Nahe der Garonne.

Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.

2017

65 % Sémillon, 35 % Sauvignon Blanc

Chéteau Guiraud

Am 20. Juli 2006 wurde Chateau Guiraud von vier Personlichkeiten ibernommen: dem Finanzier Robert Peugeot
und den drei Winzern Olivier Bernard, Stephan von Neipperg und Xavier Planty. Die Zusammenkunft dieser

vier Personen bei einem Abendessen in Paris war das Griindungsereignis dieses neuen Teams. lhre gemeinsame
Leidenschaft fur Wein und fir Gastronomie, fiir die Natur, die Jagd und Lebenskunst ganz allgemein

ermoglichte es ihnen, sich sehr schnell auf eine Qualitatsethik und eine Philosophie fiir Guiraud zu

einigen. Chateau Guiraud besitzt 85 Hektar in der der Appellation Sauternes und erzeugt seine Gewachse

nach strenger 6kologischer Philosophie. Es befindet sich 45 km stdlich von Bordeaux am linken Ufer der
Garonne und liegt in vornehmer Nachbarschaft zu Chateau Yquem.

Dunkelgelbe Farbe mit goldenen Reflexen, leuchtend im Glas. Das Bouquet ist wunderbar komplex und
vielschichtig, es duftet nach Weinbergpfirsich, getrocknete Papaya und Ananas, gerdsteten Pinienkernen,
florale Anklange mit Akazienbliten, Lavendel, dunkler Honig und geschmolzene Weilschokolade. Am Gaumen
prasentiert er sich sehr cremig, frisch mit lebendiger Saure, viel Extrakt und

hervorragender Viskositat. Der Wein ist kdstlich, klar strukturiert, mit sehr hohem Lagerpotenzial und

unendlich langem Finale.

Gekiihlt bei 10 Grad Celsius servieren, zu Fourme d'Ambert, Bleu de Bresse und anderen Blauschimmelkase
sowie zum Apfeltarte, Foie Gras und Sorbets.

Stand 08.04.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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