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2007er Château Guiraud 1er Cru Classé

Château Guiraud

Artikelnummer 231002-2007
6 HolzkisteKartoninhalt (Fl.)
13,5 % vol.Alkohol
weissFarbe
8°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Bordeaux
Die über 100.000 Hektar große Rebfläche von Bordeaux in Südwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt 
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewächsen genießen auch die 
Weißweine einen guten Ruf. 

Region Sauternes
Das Gebiet von Sauternes liegt in der Hügellandschaft südöstlich von Bordeaux, in der Nähe der Garonne. 

Klassifikation Appellation d'Origine Contrôlée
Entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2007
Anfänglich wurde der Jahrgang 2007 als umstritten angesehen, da er nicht die Opulenz des Vorgängers 
aufwies, der unumstritten einen Ausnahmejahrgang darstellte. Nun, da die Primeurverkostungen 
stattgefunden haben und die ersten Weißen auf dem Markt sind, ergibt sich folgendes Bild: Im 
Weißweinbereich entstanden saftig-frische Tropfen und bei den Roten glänzt besonders die rechte Uferseite
mit konzentrierter Frucht, Fülle und Geschmeidigkeit, wobei die Linke keinesfalls zu unterschätzen ist! 
Sie lebt von einer klar definierten Würze und einer feinen Frucht mit überaus interessantem 
Lagerpotenzial. 

Erzeuger Château Guiraud
Am 20. Juli 2006 wurde Château Guiraud von vier Persönlichkeiten übernommen: dem Finanzier Robert Peugeot
und den drei Winzern Olivier Bernard, Stephan von Neipperg und Xavier Planty. Die Zusammenkunft dieser 
vier Personen bei einem Abendessen in Paris war das Gründungsereignis dieses neuen Teams. Ihre gemeinsame
Leidenschaft für Wein und für Gastronomie, für die Natur, die Jagd und Lebenskunst ganz allgemein 
ermöglichte es ihnen, sich sehr schnell auf eine Qualitätsethik und eine Philosophie für Guiraud zu 
einigen. Château Guiraud besitzt 85 Hektar in der der Appellation Sauternes und erzeugt seine Gewächse 
nach strenger ökologischer Philosophie. Es befindet sich  45 km südlich von Bordeaux am linken Ufer der 
Garonne und liegt in vornehmer Nachbarschaft zu Château Yquem. 

Goldgelbe Farbe, glänzend, brillant, harmonisch, schöne frische, exotische Früchte, Macadamia Nüsse, Beschreibung
 Jasmin Blüten. Am Gaumen sehr komplex und intensiv. 

Gekühlt bei 8-14 Grad Celsius, dazu passen Blauschimmelkäse wie Roquefort oder Stilton am besten, Foie Empfehlung
Gras und scharfe exotische Gerichte. Optimale Trinkreife ist 2017-2035.
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