
Champagne

Vieux Marc de Champagne Egrappé 40 %vol

Distillerie Jean Goyard

Artikelnummer 228200
6 Kartoninhalt (Fl.)
40 % vol.Alkohol

Anbaugebiet Champagne
Ein Gesetz aus dem Jahr 1927 begrenzt das Anbaugebiet der Champagne auf etwa 30.000 Hektar in der 
Hügellandschaft von Marne. 17 Gemeinden der Champagne sind als Grand Cru und 44 als Premier Cru 
eingestuft. Die Champagne ist das kühlste Weinbaugebiet Frankreichs und unterliegt dem gemäßigten 
Einfluss des atlantischen Klimas. Die Region ist bekannt für ihre Kreideböden. 

Erzeuger Distillerie Jean Goyard
1911 war die Champagne in einer tiefen Krise. Jean Goyard nutzte diese Zeit um in Ay seine erste kleine 
Destillerie zu gründen. Er reiste dabei durch die Gegend mit seiner Brennerei auf Rädern und bot den 
Winzern seine Dienste an. Von 1911 bis 2007 war das Unternehmen Jean Goyard in Besitz der Familie Goyard.
Ihre Energie, Kraft und Vision prägte die Identität und sicherte das stetige Wachstum des Unternehmens. 
Jeder Direktor fügte seinen persönlichen Stil hinzu; während er die Zukunft im Blick hatte, aber dabei 
niemals die Arbeit seiner Vorgänger vergaß. Heutzutage bleibt das Unternehmen seiner Tradition treu 
während es seine Aktivitäten ständig ausweitet. 

Bernsteinfarben, komplexe Aromatik, Aromen von frischen Trauben, Pflaumen und Aprikosen. Am Gaumen frischBeschreibung
und würzig, mit einem Hauch Vanille und Schokolade und einem langen Finale.

Aufgrund seiner Frische und Intensität ist dieser Marc de Champagne ein idealer Digestif.Empfehlung
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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