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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
Delamain Bonneuil Collection Révélation 45%vol

Cognac Delamain

Cognac
Artikelnummer 208021
Kartoninhalt (FI.) 3
Alkohol 45 % vol.

Cognac

Cognac ist nicht nur ein Weinbrand, sondern auch der Name der Region, aus der er stammt. Sie ist eine
eigensténdige Appellation Controlée, die sich in drei Teilbereiche gliedert. Die gréRte und

hochwertigste Anbauzone in der Charente ist die Grande Champagne mit 35.700 ha. Hier stehen heute 13.000
ha Rebflache im Ertrag.

Grande Champagne

Ugni blanc, Colombard

Cognac Delamain

Das Haus Delamain steht fiir Tradition. 1762 von James Delamain gegriindet, darf sich das
Familienunternehmen zu den Altesten der Region z&hlen. Noch heute sind es die Nachfahren des Griinders,

die dem Ruf des Hauses als erstklassiger Erzeuger der Grande Champagne alle Ehre machen. Alle Cognacs
des Unternehmens Delamain stammen ausschlieflich aus den besten Lagen der hochwertigsten Anbauzone, der
Grande Champagne, sudlich der kleinen franzdsischen Stadt Cognac, und genie3en den Status eines Premier
Cru du Cognac.

Dieser sehr alte Cognac stammt aus einem Weinberg, der auf einem Huigel mit Blick auf den alten Weiler
Bonneuil oder "schoéne Lichtung" liegt. Der Weiler, dessen Urspriinge fast 3 Jahrtausende zuriickreichen,
liegt, wie der Name schon sagt, in einem Tal im Herzen der Grande Champagne, dem besten Terroir flr
Cognac.

Das lange gelagerte Fass, in dem dieser Cognac reifte, besteht aus franzdsischer Eiche und fasst bis zu
350 Liter. Die Verwendung von altem, abgelagertem Eichenholz reduziert den Einfluss von Tanninen und
lasst den Geschmack der Reben und des Terroirs in den Cognac ibergehen, was zu einem Cognac von
bemerkenswerter Authentizitat und Eleganz fiihrt.

Das Fass, reifte in einem kleinsten Keller von Delamain, der friiher zum Prioratshaus gehdrte. Dieser
historische Gewdlbekeller bietet perfekte Bedingungen fir die Reifung von Cognacs aus Einzellagen. Der
nach Siiden ausgerichtete Keller verfiigt Giber zwei schmale Kirchenfenster, durch die gerade genug
Sonnenlicht einfallt. Die dicken, grob behauenen Wande aus lokalem Kalkstein tragen zu einem idealen
Feuchtigkeits- und Temperaturniveau bei.

Durch die Kombination von Destillat, Fass und Lagerung hat sich der Bonneuil zu einem Cognac entwickelt,
der sowohl einzigartig ist als auch ganz natirlich zum Delamain-Stil passt und einen Ehrenplatz innerhalb
der Pléiade-Reihe einnimmt.

AROMEN: Weinbliten, Pfirsich, Aprikosenkonfitiire.

GESCHMACK: Entwickelt sich zu wirzigen Ingwer- und Pfeffernoten.

AuRergewdhnliche Cognacs dieser Altersklasse brauchen keinen Begleiter, das wiirde den Genuss nur storen!
Genielen sie dieses einmalige Destillat als vollendeten Solisten- bestenfalls in Begleitung eines wahren
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