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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
Roederer Collection

Champagne Louis Roederer

Champagne
Artikelnummer 159004-C241
Kartoninhalt (FI.) 1
Alkohol 12 % vol.
Restzucker 9 g/l
Séaure 8 g/l
Farbe weiss
Temperatur 9°C
Enthélt: Sulfite
Champagne

Ein Gesetz aus dem Jahr 1927 begrenzt das Anbaugebiet der Champagne auf etwa 30.000 Hektar in der
Hiigellandschaft von Marne. 17 Gemeinden der Champagne sind als Grand Cru und 44 als Premier Cru
eingestuft. Die Champagne ist das kiihiste Weinbaugebiet Frankreichs und unterliegt dem gemaRigten
Einfluss des atlantischen Klimas. Die Region ist bekannt fir ihre Kreidebdden.

Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

40% Chardonnay, 42% Pinot Noir, 18% Meunier

Champagne Louis Roederer

Das 1776 gegriindete Haus Champagne Louis Roederer ist seit 1819 im Besitz der gleichen Familie. Das
Unternehmen ist heute eines der letzten groRen Champagnerhauser, das sich seine Unabhangigkeit bewahren
konnte. Louis Roederer verfiigt Giber einen in der Champagne auergewdhnlich groRen Besitz an Weinbergen.
Die hochwertigen Champagner des Hauses Roederer werden heute in liber 80 Léandern der Welt flr ihre
filigrane Art, ihre Komplexitat und Ausgewogenheit geschatzt.

Collection 241 wird gepragt durch die Intensitat des Pinot Noir aus der Montagne de Reims, welche sich
2016 insbesondere durch ihre Noten von leicht sdurebetonten gelben Friichten und ihren leicht gerosteten,
salinen Aromen auszeichneten. Am Gaumen gibt sich der Wein reich strukturiert, rund, saftig und von einer
grof3en kalkig-mineralischen und salzigen Frische. Der Gesamteindruck ist schlank, ausgeglichen und
frisch.

Gekuhlt bei 9 Grad Celsius zu Carpaccio vom Rind mit weilem Triiffel, Lammkraftbrihe mit Fenchelgemuse,
gebratenem Steinbutt, Jakobsmuscheln, Bresse Poularde mit Ganseleber und schwarzem Triiffel, mildem
Ziegenkase sowie cremigen Kasesorten.

94 Punkte Decanter
93 Punkte James Suckling

Stand 19.02.22. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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