
Bordeaux

2019er Château de Pez Cru Bourgeois Exceptionnel

Château de Pez

Artikelnummer 091508-2019
1 Kartoninhalt (Fl.)
14,5 % vol.Alkohol
rotFarbe
16-18°CTemperatur
7-20 Jahre (bei opt. Bedingungen)Lagerung
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Bordeaux
Die über 100.000 Hektar große Rebfläche von Bordeaux in Südwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt 
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewächsen genießen auch die 
Weißweine einen guten Ruf. 

Region Saint Estèphe
Die Gemeinde Saint-Estèphe liegt auf der Halbinsel Médoc, nördlich von Bordeaux.

Klassifikation Appellation d'Origine Contrôlée
Entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2019

Erzeuger Château de Pez
Das 31 Hektar umfassende Château de Pez, im westlichen Teil der Gemeinde Saint Estèphe, ist mit seinen 
zwei Türmen eine Art Wahrzeichen im gleichnamigen Dorf. 24 Hektar Rebfläche stehen hier im Ertrag. Das 
Château zählt zu den zuverlässigsten Erzeugern im Médoc und hat seit der Übernahme durch das 
Champagnerhaus Louis Roederer 1995 einen signifikanten Qualitätssprung gemacht. 

Ein Hauch von Lakritze und goldenem Tabak in der Nase, bevor sich fruchtige (rote Johannisbeere, Beschreibung
Brombeere) und orale (Iris) Noten entfalten. Am Gaumen ist er weich und sirupartig und erinnert an 
Himbeergelee. Im Mund ist er gut ausbalanciert mit einem pikanten Abgang, der leicht körnige Tannine 
offenbart, die dem Wein Energie und eine große Länge, Präzision und Süße verleiht.

Trinktemperatur 16-18 Grad Celsius, 1 Stunde vorher Öffnen, gerne dekantieren. Rinderkeule in RotweinEmpfehlung
geschmort mit karamellisierten Chalotten und Ofenkartoffeln. Gereifter Hartkäse aus Rohmilch oder
aromatischer halbfester Schnittkäse. Optimale Trinkreife 2026 - 2036.

Bewertung 93 Punkte James Suckling
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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