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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
Rossbacher 32% vol

Rossbacher Krauterlikor

Krauterlikor
Artikelnummer 075005
Kartoninhalt (FI.) 12
-Wunderlich - Alkohol 32 % vol.
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Anbaugebiet Krauterlikér
Erzeuger Rossbacher Krauterlikér

1897 griindete Adolf Wunderlich als erst 19-Jahriger eine Likor-fabrik und komponierte die
Krauterspezialitdt Rossbacher, die eine Erfolgsgeschichte sondergleichen schreiben sollte. Eines seiner
Geheimnisse ist sicherlich seine aufwandige Herstellung. Alle drei bekannten Produktionsmethoden
(Mazeration, Perkolation, Destillation) werden fiir die sorgfaltige Erzeugung angewendet. Eine Anleitung,
welche Krauter mit welchem Verfahren verarbeitet werden, gibt das gut gehiitete Original-Rezept, welches
seit 1897 unverandert in Verwendung ist. Dies macht Rossbacher nicht nur zu einer der beliebtesten
Kréauterspirituosen Osterreichs, sondern auch von Produktion bis Vertrieb zu einem echten Osterreicher.

Beschreibung Rossbacher, der starke Krauterlikdr, wird aus erlesenen Krautern, Wurzeln und Beeren ohne kiinstliche
Zusatze hergestellt. Sein Geschmack ist intensiv, herb und pur. Belebende Krauternoten verbinden sich mit
den Anklangen von Zitrone sowie einer dezenten SiiRe zu einem bekdmmlichen Genussmoment. Der Krauterlikor
Uberzeugt vor allem wegen seines intensiven und gleichzeitig harmonisch ausbalancierten Geschmacks, der
bereits vielfach ausgezeichnet wurde!

Empfehlung Der einzigartige Rossbacher-Geschmack steht firr seine lange Tradition, aber entspricht auch modernen
Getranketrends: Mit intensiven Krauternoten und einer dezenter SiiRe schmeckt Rossbacher pur genauso wie

auf Eis oder mit etwas Zitrone, Tonic oder Soda aufgegossen.

Zutatenliste Goldmedaille  Internationaler Spirituosen Wettbewerb ISW Krauterlikor des Jahres 2019, 2021

Stand 08.04.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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