
Bordeaux

2018er Segla Zweitwein von Château Rauzan-Ségla

Château Rauzan-Ségla

Artikelnummer 071605-2018
6 Kartoninhalt (Fl.)
14 % vol.Alkohol
rotFarbe
18°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Bordeaux
Die über 100.000 Hektar große Rebfläche von Bordeaux in Südwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt 
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewächsen genießen auch die 
Weißweine einen guten Ruf. 

Region Margaux

Klassifikation Appellation d'Origine Contrôlée
Entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2018

Erzeuger Château Rauzan-Ségla
Die Geschichte des 50 Hektar großen Weingutes Rauzan-Segla geht zurück auf das Jahr 1661 als die 
Ländereien der heutigen Güter Pichon-Longueville Comtesse de Lalande und Baron noch zu ihm gehörten. 1855
zählte Rauzan-Segla zu den besten Weinen des Bordelais doch in den sechziger und siebziger Jahren wurde 
er diesen Ansprüchen nicht mehr gerecht. Nach einem großen Wandel Anfang der Achtziger ist das Château zu
seinem alten Glanz zurückgekehrt, und gehört wieder zu den großen Weinen des Bordeaux. Auch der Zweitwein
erfreut sich großer Beliebtheit. Ihn kann man bereits in jugendlichen Jahren dekantiert genießen.

Granatrote Farbe. Feine Nase mit Aromen von Schwarzkische und zarten Anklängen von Rosenblüten undBeschreibung
Veilchen. Im Mund sehr aromatisch, reif und üppig mit seidiger Tanninstruktur. Ein harmonischer Wein mit
langem Abgang.

Dekantiert bei 18 Grad Celcius ein Genuss. Ausgezeichnet zu rotem Fleisch, Geflügel, Wild oder gereiftemEmpfehlung
Käse. Optimale Trinkreife von 2030 bis 2042.

Bewertung 98 Punkte Robert Parker
96 Punkte Wine Spectator
99 Punkte James Suckling
99 Punkte Falstaff
97 Punkte Vinous
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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