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2018er Pouilly Fumé La Croix

Domaine de la Poussie

Artikelnummer 056350-2018
6 Kartoninhalt (Fl.)
12,5 % vol.Alkohol
weissFarbe
9°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Loire
Das Loire-Tal, welches zum Unesco-Weltkulturerbe erklärt wurde, ist die ideale Region, um verschiedene 
"Terroirs" zu entdecken. Das Weinbaugebiet ist geprägt durch unterschiedliche Böden, 
Oberflächenbeschaffenheiten und Ausrichtungen. Die verschiedenen Terroirs kommen in der Vielfalt der 
Weine zum Ausdruck , auch wenn die gleichen Rebsorten verwendet werden.

Region Pouilly-Fumé
Der Ort Pouilly-sur-Loire liegt am rechten Ufer des oberen Laufes der Loire. Das Gebiet liegt in der 
verlängerten Achse der Gebiete von Sancerre und Menetou-Salon. Noch weiter westlich schließen sich die 
Gebiete von Reuilly und Quincy an. Pouilly-Fumé ist Teil der Weinbauregion Loire.

Klassifikation Appellation d'Origine Contrôlée
Entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2018

Rebsorte Sauvignon Blanc
Die Rebsorte Sauvignon Blanc besticht durch ihre frischen, fruchtbetonten Weine, deren finessenreicher 
Aromenfächer häufig an Stachelbeeren, Mango, Ananas, grüne Paprika, Minze bis hin zu frischen 
Gartenkräutern erinnert. Ihren Ursprung findet sie im Loire-Tal und Bordeaux, wo sie Weißweine von 
Weltruf erzeugt.

Tonhaltige KreidebödenBodenart

Erzeuger Domaine de la Poussie
"La Poussie" ist nicht nur der Name einer der Top-Lagen im Sancerre, sie ist auch namengebend für die 
Domaine, die seit vielen Jahren im Besitz keines geringeren als Baron Patrick Ladoucette ist, dem 
unbestrittenen Qualitätsfanatiker im Sancerre und Pouilly. 

Leuchtendes Grüngelb; rassige Mineralität mit einem feinen Duft nach Stachelbeeren, grüner Paprika und Beschreibung
Zitrusfrüchten, leichte Rauchnoten nach Feuerstein; sauber strukturiert mit einer edlen Würze und 
saftigen Frucht, ansprechender Fülle und Länge.

Leicht gekühlt bei 9 Grad Celsius auf sommerlicher Terrasse zu Fisch und Meeresfrüchten, Empfehlung
Spargelgerichten, Geflügel mit Sauce und mildem Käse. Wir empfehlen, den Wein bis 2023 zu genießen.
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Stand 19.02.22. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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