
Loire

2022er Rosé D'Anjou -demi sec-

Alliance Loire

Artikelnummer 056205-2022
6 Kartoninhalt (Fl.)
12 % vol.Alkohol
15,7 g/lRestzucker
3,5 g/lSäure
roséFarbe
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Loire
Das Loire-Tal, welches zum Unesco-Weltkulturerbe erklärt wurde, ist die ideale Region, um verschiedene 
"Terroirs" zu entdecken. Das Weinbaugebiet ist geprägt durch unterschiedliche Böden, 
Oberflächenbeschaffenheiten und Ausrichtungen. Die verschiedenen Terroirs kommen in der Vielfalt der 
Weine zum Ausdruck , auch wenn die gleichen Rebsorten verwendet werden.

Klassifikation Appellation d'Origine Contrôlée
Entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2022

Rebsorte Cabernet Franc

Tonhaltige KreidebödenBodenart

Erzeuger Alliance Loire
Alliance Loire ist eine moderne Winzergenossenschaft geprägt von den Werten - Solidarität, Respekt und 
Kreativität. Rund 775 Mitgliedswinzer bearbeiten eine Gesamtfläche von gut 4050 Hektar Rebfläche. Die 
Vielfalt an Terroirs im Loire-Tal ermöglicht es, eine Vielzahl an Weinen für jeden Weinliebhaber zu 
produzieren.

Brillante rosa Farbe. Sehr attraktive, fruchtige Nase mit Noten von Erdbeeren, gekochten Süßigkeiten,Beschreibung
 roten Johannisbeeren und frischen Trauben. Ziemlich frisch, rund und köstlich am Gaumen mit Erdbeer- und
 Himbeeraromen. Die Weichheit wird durch elegantes Tannin unterstützt und der lange, fruchtige
 Nachgeschmack wird durch eine gewisse Lebendigkeit verstärkt.

Servieren Sie diesen Wein bei 9-11 Grad Celsius. Passt am besten zu Feinkostfleisch, Garnelen- oder Empfehlung
Gemüseeierrollen, Fischtajine, Fisch in Sauce, gegrilltem Fleisch, Blauschimmelkäse,
Himbeer-Käsekuchen oder als Aperitif. Genießen Sie diesen Wein jung und frisch.
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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