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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

Vieux Kirsch 45% vol

Distillerie Nusbaumer
Elsass

Artikelnummer 016005
Kartoninhalt (FI.) 3
Alkohol 45 % vol.
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Beschreibung
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Bewertung

Elsass

Die elsassische Rebflache bedeckt eine Flache von etwa 12.000 Hektar entlang der Sidostflanken der
Vogesen, gegeniiber dem deutschen Weinbaugebiet Baden und verfligt iber ein vergleichbares Klima. Es bildet
mit den gegeniiberliegenden Flanken des Schwarzwaldes die Oberrheinische Tiefebene, ein bis zu 40 km
breiter Gurtel, an dessen Randern und Zungen der Gebirgszlige ideale Bedingungen fiir Qualitatsweinbau
vorherrschen.

Distillerie Nusbaumer

Schon seit vielen Generationen wird in der Nusbaumer Familie Schnaps gebrannt. Im Herzen des elsassischen
Villé-Tales stellt die Distillerie Jos.Nusbaumer die gesamte Palette edler Branntweine und Likére nach

alter Tradition her. Dank seines Kontinental-Klimas, mit warmen Sommern und rauhen Wintern, lasst das
Villé-Tal Friichte reifen, welche sich durch ihren Geschmack und Qualitat bestens zur Herstellung von
Branntweinen eignen.

Basis sind die "Guignes", saftige Siisskirschen, grol3kernig und schwarz, eine Veredelung der Wildkirschen
aus dem Elsass und der Franche-Comté. Nach grindlicher Qualitatsprifung werden die Frichte gepfliickt,
entstielt, in Garbehalter aus Glas oder Holzfasser gefiillt und wahrend 4 -5 Wochen taglich durchgeruhrt.
So zieht der leichte, fir den "Kirsch" typische Mandelgeschmack der Kerne in das Fruchtfleisch ein. 18 kg
Kirschen sind notwendig um 1 Liter Branntwein herzustellen. Den Altesten der Obstbranntweine, den
"Kirsch", erkennt man an seiner Geschmeidigkeit und seinen zahlreichen Verwendungsmaglichkeiten: als
Long-Drink, Cocktail oder Digestif, im Grog und Punch, oder in der Kiiche zur Herstellung von Sorbets, zum
Verfeinern der Backwaren und zum Abschmecken des Fruchtsalats.

Genielden Sie diesen edlen Obstbrand am besten bei Zimmertemperatur als Digestif oder in einer netten
Runde mit Freunden.
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