
Modena

Degustationskit Historische Kollektion 6x0,1l

Giuseppe Giusti

Artikelnummer 014079
1 Kartoninhalt (Fl.)
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Modena
Modena ist eine Stadt und Gemeinde auf der Südseite der Poebene, in der Provinz Modena in der Region 
Emilia-Romagna in Norditalien. Modena und seine Umgebung sind in der ganzen Welt für die hervorragende 
Küche und den Wein bekannt, den sie produzieren, und werden darum beneidet. Unter den italienischen 
Provinzen ist Modena eine der reichsten an Produkten, die das DOP- oder IGP-Symbol tragen.  Der 
Balsamico-Essig gilt als das Schwarze Gold von Modena und ist ein einzigartiges Produkt mit einer 
tausendjährigen Geschichte. Modena ist zu Recht stolz auf seine besondere Delikatesse. 

Klassifikation Indicazione Geografica Protetta

Erzeuger Giuseppe Giusti
Die Firma Giusti ist die älteste Manufaktur von Balsamico Essig aus Modena, im Jahr 1605 gegründet und 
heute von der 17. Generation geführt. Der Familie gehören 600 Holzfässer aus dem 17., 18. und 19. 
Jahrhundert. Echte Schätze, die einzigartige Aromen unseren Essigen vergeben.

Ein spezielles Verkostungsset, das die fünf Balsamico-Essige der Historischen Kollektion und das Giusti Beschreibung
White Condiment in der Größe Champagnottina 100ml, zusammen mit einem kleinen Etui mit Servietten und 
Löffel. Ein kompakter, aufgeräumter und leicht zu transportierender Koffer, der die Marke anhand der 
ikonischsten Produkte der Giusti-Kollektionen vorstellt.

Ideal für gegrilltes Fleisch, Cremige Risotti, gefüllte Nudeln, Obst und Desserts.Empfehlung

Zutatenliste Gekochter Traubenmost, Weinessig. Enthält Sulfite. Konzentrierter Traubenmost, Weißweinessig. ENTHÄLT 
SULFITE.

Schlumberger Vertriebsges. mbH & Co KG
support@schlumberger.deEmailTelefonPostfach 11 20
www.Schlumberger.de+49 (0) 22 25  / 9 25-177 WebTelefaxMeckenheim53333

+49 (0) 22 25  / 9 25-0

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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