
Modena

Saba dickflüssiger Traubenmost

Giuseppe Giusti

Artikelnummer 014049
6 Kartoninhalt (Fl.)
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Modena
Modena ist eine Stadt und Gemeinde auf der Südseite der Poebene, in der Provinz Modena in der Region 
Emilia-Romagna in Norditalien. Modena und seine Umgebung sind in der ganzen Welt für die hervorragende 
Küche und den Wein bekannt, den sie produzieren, und werden darum beneidet. Unter den italienischen 
Provinzen ist Modena eine der reichsten an Produkten, die das DOP- oder IGP-Symbol tragen.  Der 
Balsamico-Essig gilt als das Schwarze Gold von Modena und ist ein einzigartiges Produkt mit einer 
tausendjährigen Geschichte. Modena ist zu Recht stolz auf seine besondere Delikatesse. 

Erzeuger Giuseppe Giusti
Die Firma Giusti ist die älteste Manufaktur von Balsamico Essig aus Modena, im Jahr 1605 gegründet und 
heute von der 17. Generation geführt. Der Familie gehören 600 Holzfässer aus dem 17., 18. und 19. 
Jahrhundert. Echte Schätze, die einzigartige Aromen unseren Essigen vergeben.

Der Saba trägt den regionalen Namen für gekochten Most und ist ein frisches Produkt, das in dieser RegionBeschreibung
seit den Zeiten der Römerzeit bekannt ist. Der Most aus lokalen Trauben wird über viele Stunden hinweg, 
unter freiem Himmel, gekocht und konzentriert, bis er besonders süß und dicht schmeckt. 

Traditionell wird er oft mit Käse kombiniert. Dank seiner Süße, ist er inzwischen auch für die Empfehlung
Herstellung von Süßspeisen wie Eis, Cremes und Desserts auf Ricotta-Basis wiederentdeckt worden.

Zutatenliste Gekochter Traubenmost. ENTHÄLT SULFITE.
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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