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ROTSCHIEFER
RIESLING TROCKEN.
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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2021er Rotschiefer Riesling trocken

Weingut Prinz Salm

Nahe
Artikelnummer 906053-2021
Kartoninhalt (FI.) 6
Alkohol 12,5 % vol.
Restzucker 2,4 g/l
Séaure 7,9 g/l
Farbe weiss
Temperatur 9°C
Enthélt: Sulfite

Nahe

Entlang der Nahe, von ihrer Miindung in den Rhein bei Bingen bis fluRaufwarts nach Kirn, erstrecken sich
etwa 4.600 Hektar Rebflache. Das Weinbaugebiet Nahe hat deutschlandweit die gréf3te Bodenvielfalt und die
engraumigsten Wechsel vorzuweisen.

Qualitatswein bestimmten Anbaugebietes
2021

Riesling

Riesling ist die Paraderebsorte Deutschlands. Sie entfaltet sich an den Steillagen von Flusstélern
besonders gut und ist fiir sein kraftiges, geschliffenes Aroma bekannt. Am richtigen Standort bringt sie
elegante und finessenreiche Weillweine hervor, die zu den feinsten der Welt zahlen.

Schloss Wallhausen liegt auf der alten RGmerstraf3e in einem Nebental der Nahe, wo sich die Lagen
Johannisberg, Roxheimer Berg und Steinrossel Sommerloch befinden, deren Vorkommen an rotem Schiefer die
Stilistik der Rieslinge mafgeblich pragt.

Weingut Prinz Salm

Das 18 Hektar umfassende Weingut der Prinzen zu Salm-Dalberg ist das alteste deutsche Weingut in
Familienbesitz. Prinz Michael zu Salm-Salm begann 1989 mit der Umstellung auf 6kologischen Weinbau, um
somit die Tradition des Gutes im natirlichen Weinbau fortzusetzen. Mit der Integration des Weingutes
Rheingraf, werden auch diese Flachen sukzessive auf den 6kologischen Weinbau umgestellt. Seit 2014 fiihrt
Prinz Felix zusammen mit seiner Frau Prinzessin Victoria das Weingut und bringt als Nachfolger frische
Ideen, eine zeitgemale Stilistik und eine elegante Ausstattung der neuen Weine mit.

Cuvée aus dem Johannisberg, der Steinrossel und dem Roxheimer Berg. Uppiger Bliitenduft und Litschi. Am
Gaumen schmelzige Mineralik und groRRe Fiille. Ausladend und lang im Abgang.

Gekiihlt bei 9 Grad Celsius servieren, passt gut zu wiirzigen Gerichten mit gebratenem Geflligel, Fisch,
Dorade auf der Haut gebraten mit feinem Risotto, pikante Gemusegerichte und mittelreifen Weichkasesorten.
Wir empfehlen, diesen Wein bis 2025 zu trinken.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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