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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2018er Hohenmorgen G.C. Riesling trocken DE-OKO-003*

Weingut Dr. Biirklin-Wolf

Pfalz
Artikelnummer 905056-2018
Kartoninhalt (FI.) 6 Holzkiste
Alkohol 12,5 % vol.
Restzucker 1,5 g/l
Séaure 7,949/l
5 Farbe weiss
ReBiirklin-Wolf Enthilt: Sulfite

HoHENMORGEN

Anbaugebiet Pfalz
Die Pfalz ist ein 80 km langer Giirtel nordlich des Elsass im Schutz der Haardt gelegen. Sie ist mit knapp
23.500 Hektar die zweitgroRte geschlossene Rebflache Deutschlands; Hier entstehen, besonders an der
Mittelhaardt, Rieslinge von renommiertester Glte.

Klassifikation G.C.
Nach gutseigener Klassifizierung wird dieser Wein als Edition "G.C." eingestuft.

Jahrgang 2018

Rebsorte Riesling
Riesling ist die Paraderebsorte Deutschlands. Sie entfaltet sich an den Steillagen von Flusstélern
besonders gut und ist fur sein kraftiges, geschliffenes Aroma bekannt. Am richtigen Standort bringt sie
elegante und finessenreiche Weillweine hervor, die zu den feinsten der Welt zahlen.

Erzeuger Weingut Dr. Burklin-Wolf
Das 1597 gegriindete Gut entwickelte sich unter der Leitung von Dr. Albert Biirklin, zum fiihrenden Erzeuger
in der sonnenverwohnten Mittelhaardt. Seit mehr als 20 Jahren leitet Bettina Birklin von Guradze mit
ihrem Team die Geschicke des Weinguts und hat es an die Spitze der Pfalzer Weinerzeuger gebracht.
Legendare Top-Lagen, Umstellung auf biodynamischen Anbau nach dem Vorbild und dem Terroir-Esprit der
franzdsischen Premier- und Grand Cru- Erzeugung, lassen das Weingut immer wieder mit Lobeshymnen in der
Presse erstrahlen.
vinum:5/5

Beschreibung Die Lage umfasst 4 ha, unser Anteil betragt 0,85 ha. Der Morgen ist ein altes Ackermal, das die Grof3e des
Landes bezeichnete, das ein Mann mit einem Gespann an einem Morgen bewirtschaften konnte. Der Hohenmorgen
liegt in der warmen Hangzone auf einem schmalen Kalkriff entlang der Vorhligelzone der Mittelhaardt. Der
Buntsandsteinverwitterungsboden mit Kalkeinlagerungen verleiht dem Wein gleichermafien Fille und
Lagerfahigkeit. Ein lebendiger Hohenmorgen mit feinen Aromen von reifen Weinbergspfirsichen und
Zitrusfriichten, elegant und steinig in der Frucht mit einer schénen Frische und sehr langem Abgang.

Empfehlung Gekuhlt bei 9 Grad Celsius servieren, passt sehr gut zu gegrillten Krustentieren, gefiliter Bresse-Taube,

gebratenen Loup de Mer mit cremigen Triffelrisotto oder zur reifen Vacherin Kase. Obwohl der Wein auch
heute schon wahre Gréf3e beweist, steht ihm noch eine grof3e Zukunft bevor.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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