
Rhein

2022er Grauburgunder trocken

Weingut Prinz Salm

Artikelnummer 903022-2022
6 Kartoninhalt (Fl.)
12,5 % vol.Alkohol
2,6 g/lRestzucker
4,5 g/lSäure
weissFarbe
9°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Rhein

Klassifikation Landwein

Jahrgang 2022

Rebsorte Grauer Burgunder
Ein Wein, der zunehmend an Beliebtheit gewinnt, was auch der Zuwachs an Anbauflächen belegt. Früher auch 
als Ruländer ein Begriff, goldfarben, teilweise honigartig im Geschmack ist der Grauburgunder von heute 
trocken-fruchtig. Spitzenweine bestechen mit einem Hauch von Honig, mineralischen Aromen, mit 
Geschmacksnoten von Melone und exotischen Früchten.

Erzeuger Weingut Prinz Salm
Das 18 Hektar umfassende Weingut der Prinzen zu Salm-Dalberg ist das älteste deutsche Weingut in 
Familienbesitz. Prinz Michael zu Salm-Salm begann 1989 mit der Umstellung auf ökologischen Weinbau, um 
somit die Tradition des Gutes im natürlichen Weinbau fortzusetzen. Mit der Integration des Weingutes 
Rheingraf, werden auch diese Flächen sukzessive auf den ökologischen Weinbau umgestellt. Seit 2014 führt 
Prinz Felix zusammen mit seiner Frau Prinzessin Victoria das Weingut und bringt als Nachfolger frische 
Ideen, eine zeitgemäße Stilistik und eine elegante Ausstattung der neuen Weine mit.

Mittleres Gelb, glänzend im Glas. Der Duft ist animierend, fruchtig mit Aromen von reifem Pfirsich, Beschreibung
Mango, florale Anklänge mit weißen Wiesenblumen und getrockneten Kräutern. Am Gaumen ist der Wein sehr 
gut strukturiert, fruchtig und saftig, die Säure ist mild und die Frucht intensiv. Ein sehr leckerer 
Grauburgunder für jeden Anlass.

Gut gekühlt bei 9 Grad Celsius servieren, passt sehr gut zu Spargelgerichten, leichten Speisen mitEmpfehlung
gebratenem Geflügel oder Fisch, frischer, cremiger Käse passt ebenfalls sehr gut dazu. Wir empfehlen,
diesen Wein jung zu trinken.

Schlumberger Vertriebsges. mbH & Co KG
support@schlumberger.deEmailTelefonPostfach 11 20
www.Schlumberger.de+49 (0) 22 25  / 9 25-177 WebTelefaxMeckenheim53333

+49 (0) 22 25  / 9 25-0

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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