
Wien

2022er Chardonnay Classic AT-BIO-402*

Weingut Fritz Wieninger

Artikelnummer 757020-2022
6 Kartoninhalt (Fl.)
80 % Edelstahl, 20 % großes HolzAusbau
13,5 % vol.Alkohol
1 g/lRestzucker
6,1 g/lSäure
weissFarbe
8-10°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Wien
Der Weinbau in Wien ist mehr als eine bloße Touristenattraktion.Die gut 600 ha Rebfläche sind ein 
wesentlicher Wirtschaftsfaktor und dienen der Erhaltung des Grüngürtels. Der Schwerpunkt des Weinbaus
liegt heute jedoch auf den Vororten.

Klassifikation Qualitätswein
Qualitätsweine aus Österreich unterliegen ähnlichen Vorschriften wie hierzulande.

Jahrgang 2022

Rebsorte Chardonnay
Die Rebsorte stammt ursprünglich aus Burgund. Heute ist sie ein Globalplayer und bringt an den
unterschiedlichsten Standorten charakteristische Weine hervor. In der Champagne wie auch in Österreich 
wird sie auch für Schaumwein verwendet. 

Kalkreiche, sandige Lößböden am Wiener Bisamberg.Bodenart

Erzeuger Weingut Fritz Wieninger
Das Weingut Wieninger ist untrennbar mit dem Image des Wiener Weines verbunden. Dem unermüdlichen 
Engagement und Qualitätsstreben Fritz Wieningers ist es zu verdanken, dass Wien als Wein-Hauptstadt 
international Furore macht. An den Süd- und Südosthängen des berühmten Nuss- und Bisam¼berges pflegt er 
mit großer Leidenschaft seine Weingärten, und was im Keller daraus entsteht, begründet zu Recht den 
großartigen Ruf des Spitzenwinzers.

Ein etwas kräftigerer und intensiverer Weißwein, dessen Trauben von den Lages des Bisamberg und Nussberg Beschreibung
stammen. Eine interessante Mischung aus Zitrus, Beeren, Steinobst und Kräutern. Spannung pur.

Gut gekühlt bei 8-10 Grad Celsius ein vielseitiger Speisenbegleiter, besonders passend zu leichtenEmpfehlung
Fischgerichten und Meerestieren.

Bewertung 92 Punkte Weinguide 2023/24Falstaff
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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