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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2020er Pinot Noir Reserve

Weingut Gerhard Markowitsch

Niederosterreich

Artikelnummer 756035-2020
Kartoninhalt (FI.) 6
Alkohol 13,5 % vol.

PINOT NOIR Restzucker 0,9 g/l

[2018 Séure 59/l

Farbe rot
Temperatur 17°C
Enthalt: Sulfite

Anbaugebiet Niederdsterreich
Niederdsterreich ist mit ca. 27.000 ha das grote Weinbaugebiet Osterreichs. Es gibt eine Vielzahl an
Herkiinften und Weinstilen. Dabei kann man das Anbaugebiet grob in drei Klimazonen einteilen. Im Norden
liegt das Weinviertel, westlich von Wien befindet sich die Donauregion mit ihren Nebentalern, sowie das
pannonische Niederdsterreich im Studosten. Typisch fir das Gebiet ist der pfeffrige Griine Veltliner. Im
pannonischen Niederdsterreich wachsen zudem mit die besten Rotweine Osterreichs. Uberall finden sich
Spezialitdten, aber auch moderne Rebsorten und anspruchsvolle Cuvées.

Region Carnuntum

Klassifikation Qualitatswein
Qualitatsweine aus Osterreich unterliegen &hnlichen Vorschriften wie hierzulande.

Jahrgang 2020

Rebsorte Pinot Noir
Pinot Noir ist die rote Rebsorte des Burgund. In der Champagne ist sie eine der drei klassischen
Rebsorten, aber auch in anderen Weinbauregionen wird sie gerne fiir Schaumwein verwendet. In Osterreich
verzeichnete die Sorte in den letzten Jahren ein stetiges Wachstum.

Erzeuger Weingut Gerhard Markowitsch
Gerhard Markowitsch ist der geborene Allrounder. Es macht ihm Spal3, verschiede Rebsorten und
unterschiedliche Stile zu vinifizieren und die groRartigen Weine zeigen, dass er sein Handwerk auf jedem
Gebiet beherrscht. Diesem universellen Winzer eine gro3e Zukunft vorherzusagen braucht es keinerlei
prophetische Gaben, er ist ehrgeizig, konsequent in seiner Arbeit und dennoch mit beiden Beinen auf dem
Boden der Realitét.

Beschreibung Eine umwerfende Aromatik von Lakritze, Hagebutten, Gewirznelken und schwarzem Pfeffer. Sehr konzentriert
und intensiv, dabei mit ganz feiner Tanninstruktur ausgestattet, kristalline Saure und geradezu seidig im
Abgang.

Empfehlung Die Frische wird durch leichtes Kiihlen noch betont. Perfekt zu sautierten Steinpilzen mit Petersilie, zu

Wildgefliigel mit kraftiger Wiirzung, und zu reifen Kasen.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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